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产品名称 炫宇工业装备公司 河北800升真空滚揉机

公司名称 山东炫宇工业装备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东诸城市龙都街道工业园

联系电话  15263676688

产品详情

4．速冻对于不能马上烤制的腌好的鸡架，要求及时的速冻起来保存，腌渍品在低温保存的情况下，保质
期不得超过3天。速冻时要注意保持鸡只的形状，保持完整。5．烤制为了能很好的上色，保持烤鸡架的
外观颜色和焦香酥嫩的特点，按下列步骤操作就可以了。现把鸡架摆好形状，把鸡腹部朝上，背部向下
放置，根据烤箱的大小，安排摆放的只数，鸡子之间不得接触，然后把烤箱的温度设定在150°C，启动
加热和旋转按钮，时间15分钟，800升真空滚揉机生产厂家，高温烤制目的是鸡架表面组织缩紧，防止鸡
肉汁液大量溜走，丧失营养成分。再把温度调整到100度，烤制30分钟左右即可，检验时可用金属温度探
测器，从内侧插入鸡体胸部，温度在85°C以上表明已经成熟，河北800升真空滚揉机，也可用土办法，
用一根细钢针插入脊髓里，如果抽出后没有水冒出表明已经成熟，如果汤液为淡褐色则关闭炉门和电源
，焖烤5分钟即可成熟。6．成品出炉后的鸡架要肚腹朝上放置，放入盘中，待售。成品表面金黄油亮皮
脆肉嫩，香气宜人。成品好趁热出售，才能保持风味。

我们在使用滚揉机设备的时候，在向设备里面加料时应该先开启真空泵，在达到一定的负压的时候，将
吸料管连接上吸料。注意使用真空泵抽真空并保持真空度。

   其次，爱这个过程中，我们应该控制好设备的运行时间，滚揉机有专门的时间设置按钮，可以根据
不同的需要来进行设置。使其发挥出大的效率。时间从秒-小时不同设置。

   因为滚揉机生产时会有一定的间歇，所以我们在使用的时候，可以根据不同需要来自定义设置。方
便简单。滚揉机设备的使用帮助我们的企业快速的完成了腌制工作，所以我们在使用设备的同时也要做
好做设备的保养维护工作。

盐水注射技术具有以下优点：一，加快盐的渗透，防止腌肉的腐变质；第二，通过机械注射，增加产品
嫩度，改善口感；第三提高产品保水性，产品色泽、组织得到极大改善；第四，通过注射工艺，增加了
产品出品率，缩短腌制周期，提高产品生产效率；第五，可以预先计算各种香辛料和添加剂的使用量，
保证各批次产品质量的稳定性。



滚揉技术具有以下作用：一，通过滚揉过程巾肉块的翻滚、挤压、揉搓、摔打，加速了腌制液的渗透与
发色；第二，滚揉作用使肉的组织结构受到破坏，肉质松弛和纤维断裂，使原料肉软化，提高了产品嫩
度；第三，滚揉作用使盐溶性蛋白从细胞内析出，并且吸收水分、淀粉等组分形成粘糊状物质，使不同
的肉块能够粘合在一起，可起到提高结着性，改善产品组织结构；第四，800升真空滚揉机联系电话，因
滚揉过程中滚筒内具有一定的真空度，所以真空滚揉技术可以抑制微生物的生长繁殖，800升真空滚揉机
直销，同时使肉块组织更加紧密，切面致密，口感更佳；第五，与注射技术结合使用，使产品腌制效果
大大增强，同时提高产品出品率。

炫宇工业装备公司-河北800升真空滚揉机由山东炫宇工业装备有限公司提供。山东炫宇工业装备有限公
司是从事“蔬菜清洗机,巴氏杀菌机,烘干机,风干机,真空包装机,滚揉机”的企业，公司秉承“诚信经营，
用心服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：范经理。同时本公司还是从
事豆干巴氏杀菌机，青菜巴氏杀菌机，酱菜喷淋式巴氏杀菌机的厂家，欢迎来电咨询。
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