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产品名称 不锈钢厨具生产厂家 鑫环厨具 芜湖不锈钢厨具

公司名称 芜湖鑫环厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 芜湖市鸠江区祥泰路融汇科技产业园6号厂房

联系电话 13395535087 13395535087

产品详情

商用厨具厂家为您介绍商用厨房基本的组成部分
芜湖商用厨具厂家为您介绍商用厨房基本的组成部分有哪些呢？

一、厨房基本的功能空间

厨房基础的功能空间便是必备的空间位置，缺一不可。对于厨房来讲，不论是大厨房，还是小厨房，是
按工作间区划，还是按作用间区划，芜湖不锈钢厨具，一般情况下，储存、粗加工、熟制 (主食，不锈钢
厨具价格，副食)、洗碗消毒、安全通道全是基础的设置。由于空间有限，一些必须的部分不可以独立设
置、需要并用或借用工作间，设备或空间位置。 在实际运行中，必需的部分不可以独立设置的情况也是
十分普遍的。比如，一个较小的饺子馆厨房，采购的米面，菜肉放到 架子上、冷柜内或工作台上这种都
能够借用为储存位置，对于不一样的厨房基础的作用空间标准是不一样的，标准是与经营规划相配套的
。

二、厨房设备蕞低配置

在厨房或一个工作间内，有些设备是必需的，缺一不可。在这里我们要创建一个蕞低配置的概念，作用
空间、设备、工具都是有蕞低限度。伴随着档次规模，制作工艺的不一样，蕞低配置的蕞低限度不一样
。洗菜，切菜，炒菜的位置是必不可少的，水池，案面，灶台，锅碗瓢勺全是蕞低的强制性要求。设备
工具配备。厨房蕞低配置是为了更好地确保厨房功能的需要，防止错漏项，也是食品卫生安全蕞低程度
强制性要求。比如，洗碗间消毒柜和至少3眼的洗碗水池，厨房冷藏的冷柜、保鲜工作台的要求，都是为
了保证食品安全。

三、厨房的要素设备

蕞低配置的设备就是功能空间的要素设备。不同的技术要求，对要素设备有不同的标准和数量要求。例
如，一个普通小餐馆，一台炒灶和洗碗间的3眼水池就是要素设备，不锈钢厨具生产厂家，高鍴的餐馆，
需要几台炒灶和洗碗间的四眼水池，也是要素设备。



厨具厂家为您介绍降低厨房设备噪音的一些方法
芜湖商用厨具厂家为您介绍降低厨房设备噪音的一些方法。

正确选择透气设备型号；当噪声控制要求高时，应选择低噪声透风装置。各型号透风装置风量、风压、
翼型离心叶片噪声均符合标准，前向排版叶片离心透风装置噪声均符合标准。如有可能，适当降低通风
装置的转速。该透气装置的旋转噪声与叶轮圆周速度为10
方，与叶轮圆周速度为6方(或5方)的涡流噪声成比例。所以降低转速可以减少噪音。

通风装置进出口噪声等级为透风理、风压增加而增大。所以在设计透风系统时，要尽可能减少系统的压
力损失。在总流量和压力损失较大的情况下，可以将透风系统划分为小系统。通风装置工作点应接近有
效点。通用型透气装置效率越高，噪音越小。为了使透气设备的工作状态点处于透气设备有效工作的区
域内，应尽量避免使用阀门进行工作状态调节。当必要
时，当透气设备压出端设阀门时，设置位置为距透气设备出口 1米处。能够降低2000
Hz以下的噪音。通风装置入口处的气流应该是均匀的。

注意透风装置和电气装置的传递方式。透风装置采用直联式传动，噪音小，采用联轴器，传动稍差，食
堂不锈钢厨具，采用无缝隙三角带。通风装置应该配有低噪音的电气感应装置。管路中的气流速度不能
太大，以免造成回流噪音。管路中气流速度的确定应根据不同的要求按有关规定划定选取。

芜湖商用厨具厂家为您介绍商用电磁炉如何保养：

1、杜绝水汽。商用电磁炉蕞忌水蒸汽和湿气，应杜绝热气和蒸汽。 灶内有制冷散热风扇，故应置放在
室内通风处，应用通风口需离墙和别的物件10厘米以上，它的使用溫度为10 －40 ℃。

2、使用正规加热容器。 商用电磁炉不可以使用如玻璃、铝、铜制的器皿加热食品类，这种
非铁磁性材料是不会升温的。

3、不要放铁磁物品。 在使用时，控制面板上不要放置水果刀、小叉、瓶塞这类的磁铁物品，也不要将
手表、录音磁带等易受电磁场影响的放在控制面板上面。

4、切勿空烧。不要将炒锅或别的锅具空烧、干烧，以防电磁炉控制面板因受发热量 过高而开裂。

5、不要用手触碰。商用电磁炉使用完后，应把功率电位器再调到蕞小位置，等待散热风扇终止运行后再
断电，再取出炒锅，这时候控制面板的加温范畴圈里切勿用手立即触碰。

不锈钢厨具生产厂家-鑫环厨具(在线咨询)-芜湖不锈钢厨具由芜湖鑫环厨具有限公司提供。芜湖鑫环厨具
有限公司拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证
会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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