
饭店厨具 鑫环厨具 芜湖厨具

产品名称 饭店厨具 鑫环厨具 芜湖厨具

公司名称 芜湖鑫环厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 芜湖市鸠江区祥泰路融汇科技产业园6号厂房

联系电话 13395535087 13395535087

产品详情

芜湖商用厨具厂家为您介绍商用电磁炉如何保养芜湖商用厨具厂家为您介绍商用电磁炉如何保养：

1、杜绝水汽。商用电磁炉蕞忌水蒸汽和湿气，应杜绝热气和蒸汽。 灶内有制冷散热风扇，故应置放在
室内通风处，应用通风口需离墙和别的物件10厘米以上，它的使用溫度为10 －40 ℃。

2、使用正规加热容器。 商用电磁炉不可以使用如玻璃、铝、铜制的器皿加热食品类，这种
非铁磁性材料是不会升温的。

3、不要放铁磁物品。 在使用时，控制面板上不要放置水果刀、小叉、瓶塞这类的磁铁物品，也不要将
手表、录音磁带等易受电磁场影响的放在控制面板上面。

4、切勿空烧。不要将炒锅或别的锅具空烧、干烧，以防电磁炉控制面板因受发热量 过高而开裂。

5、不要用手触碰。商用电磁炉使用完后，应把功率电位器再调到蕞小位置，等待散热风扇终止运行后再
断电，再取出炒锅，这时候控制面板的加温范畴圈里切勿用手立即触碰。

商用厨具厂家为您介绍商用厨房设备选购时需
注意的原则芜湖商用厨具厂家为您介绍商用厨房设备选购时需注意的原则：

厨房设备类型多种多样，一般来说，芜湖厨具，厨房用品能够分成存储设备、清洗用具、空调装置、炊
具及其餐具这五大类，在其中都有诸多小分类。依照不一样的类型及其不一样的使用方法，分别有着不
一样的购买标准。可是，这种看起来种类诸多的厨房设备在购买上还是有一定关联性的。有哪些关联性
呢？下面由小编来为大家介绍一下。

一、方便性

毕竟厨具更多的是为我们的日常生活所服务的，因而不能摆脱 “应用、便捷 ”四字，所以我们在选择的
时候必须充分考虑不一样的厨具放置的位置，是否满足我们的日常生活需要，尽量选购一些多功能的厨



房设备，以减少对家中使用面积的占有，食堂厨具，也使我们的实际操作更为简单。

二、安全性

因为厨房用品在非常大程度上关乎我们的身体健康，因而在选择厨房用品的过程中必须保证其材料的卫
生性、环保性及其安全性，以此避免病菌的进入导致我们的身心健康的侵蚀，也更好地避免由于材料的
不合格而造成安全意外事件的发生。在选择厨具用品的情况下，我们可以留意一些比较有名的品牌，更
有质量的保证，留意防火阻燃能力的规格及其规定，较大程度降低风险产生的概率。

芜湖商用厨具厂家为您介绍商用厨房排烟管道的清洗方法：

1、安装清洗人员先拆下来管路的上截和下截，即空降法，此方法主要用于清理50公分以上的竖排烟道。
烟道上边固定高处安全绳，系住保险带，安裝清洗人员从上至下清洁竖排烟道内的油渍。
此方法危险性较大，专业性强，坚韧度较高，清洁效果好。 由于竖排烟道
一般积油较少，一年清理一次就可以。

2、此方法劳动强度较大，商用厨具，即人工进入法，针对超过40 厘米厚为的平行面排烟道能够人工
钻入进行清理。需要留意加强透风，配置低压（36 伏）照明电源。

3、 人工无法进入时选用此方法，即拆卸法，当排烟道低于 40 厘米时。安裝清洁人员依据 当场具体情况
，每过一定间距拆装一段排烟道向双方拓宽清理，此方法效果好，饭店厨具，难度系数大，坚韧度
坚韧度高。

4、 安裝清洁人员选用专用型无火苗打孔专用工具将管路的一方或多方面打孔，即开孔法，此方法针对
人工没法进到且拆装比较难的排烟道选用此方法。
打孔尺寸、间距、数量依据当场状况而定，油渍清理完后将管路密封还原。

5、清理周期时间短的排烟道选用此方法清理，即设备清洗法，针对油渍较少。
先将管路内喷清洁剂，使油渍变软，再用30米长的电动式软轴刷将油渍洗擦干净。
此方法应用于三十厘米的竖排烟道 ，人工无法进到且不易拆装的小排烟道
。这类不容易清洗并且容易积油要缩短清理周期时间。

饭店厨具-鑫环厨具-芜湖厨具由芜湖鑫环厨具有限公司提供。“厨具，酒店厨具，商用厨具”选择芜湖
鑫环厨具有限公司，公司位于：芜湖市鸠江区祥泰路融汇科技产业园6号厂房，多年来，鑫环厨具坚持为
客户提供好的服务，联系人：王总。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。鑫环厨具期
待成为您的长期合作伙伴！
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