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产品名称 不锈钢厨具批发 芜湖不锈钢厨具 鑫环厨具

公司名称 芜湖鑫环厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 芜湖市鸠江区祥泰路融汇科技产业园6号厂房

联系电话 13395535087 13395535087

产品详情

厨具厂家为您介绍降低厨房设备噪音的一些方法
芜湖商用厨具厂家为您介绍降低厨房设备噪音的一些方法。

正确选择透气设备型号；当噪声控制要求高时，应选择低噪声透风装置。各型号透风装置风量、风压、
翼型离心叶片噪声均符合标准，前向排版叶片离心透风装置噪声均符合标准。如有可能，适当降低通风
装置的转速。该透气装置的旋转噪声与叶轮圆周速度为10
方，与叶轮圆周速度为6方(或5方)的涡流噪声成比例。所以降低转速可以减少噪音。

通风装置进出口噪声等级为透风理、风压增加而增大。所以在设计透风系统时，要尽可能减少系统的压
力损失。在总流量和压力损失较大的情况下，可以将透风系统划分为小系统。通风装置工作点应接近有
效点。通用型透气装置效率越高，噪音越小。为了使透气设备的工作状态点处于透气设备有效工作的区
域内，不锈钢厨具批发，应尽量避免使用阀门进行工作状态调节。当必要
时，当透气设备压出端设阀门时，不锈钢厨具哪家好，设置位置为距透气设备出口 1米处。能够降低2000
Hz以下的噪音。通风装置入口处的气流应该是均匀的。

注意透风装置和电气装置的传递方式。透风装置采用直联式传动，噪音小，采用联轴器，芜湖不锈钢厨
具，传动稍差，采用无缝隙三角带。通风装置应该配有低噪音的电气感应装置。管路中的气流速度不能
太大，以免造成回流噪音。管路中气流速度的确定应根据不同的要求按有关规定划定选取。

酒店餐饮厨房设备工程如何设计规划才合理有效
芜湖商用厨具厂家为您介绍酒店餐饮厨房设备工程如何设计规划才合理有效？

酒店餐饮的厨房设备工程项目是一个巨大而详细的工程，可是对于有着大量商用厨房设备工程经验，掌
握了许多大型厨房解决方案，这类厨房设备工程并不是繁杂。

商厨所接任的厨房工程，总能井然有序地进行。这由于我们厨具按照基本的厨房设计理念，商用厨房的
设计布局从局部开始，先明确所需要的厨房设备，从一个工作间开始，一步一步深入设计，完成整体布
局设计后，再进行调整，使厨房功能更为健全，厨房面积分配更合理。



不锈钢厨具使用禁忌：

1.忌贮存过酸的食物

不锈钢餐具不宜长时间盛盐、酱油、菜汤等，也不宜长时间盛放酸性果汁。因为这些食物中的电解质能
与餐具中的金属元素起复杂的“电化学反应”，使重金属溶解释出。

2.忌用强碱和强氧化制剂洗涤

如碱水、苏打等。因这些强电解质同样会与餐具中的某些成分起“电化学反应”，从而侵蚀不锈钢餐具
，使其溶出有害元素。

3.忌煮煎中草药

因为中草药成分复杂，大都含有多种生物、有机酸。在加热时，易与不锈钢中某些成分起化学反应，使
效果下降。

4.不宜空烧

因为不锈钢较铁、铝制品导热系数低，热传导比较慢，空烧会造成炊具表面镀铬层老化、脱落。

5.劣质的不要购买

因为这样的不锈钢餐具原料低劣，制作粗糙，可能含有多种有害人体健康的重金属元素，尤其是铅、铝
和镉等。

不锈钢厨具批发-芜湖不锈钢厨具-鑫环厨具(查看)由芜湖鑫环厨具有限公司提供。芜湖鑫环厨具有限公司
拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点
击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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