
天津学校整体厨房设计 天津学校整体厨房 捷恩斯餐饮设备公司

产品名称 天津学校整体厨房设计 天津学校整体厨房
捷恩斯餐饮设备公司

公司名称 中山市捷恩斯餐饮设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省中山市同乐工业大道98号

联系电话 18933373788 18933373788

产品详情

不锈钢厨具如何清洁保养

不锈钢厨具如何清洁保养 厨具柜体的保养原则 基本上不锈钢厨具柜体本身已有基本
的防潮办理，天津学校整体厨房设计，但仍不行直接或长时间对着柜体冲水，以免板材因
潮湿而损坏，故柜体表面沾有水渍，也应立即以干抹布擦干。平日清洁以微湿抹布擦拭即
可，若遇较难擦拭的，可以中性清洁剂及菜瓜布轻刷。而定期的保养消毒可以用漂白水与
水1:1的稀释液擦拭，锅具碗盘等物体尽量擦干后再放入柜体，同时避免锐利物品直接刮
伤表面，勿用钢刷刷洗。开关门板不宜太过用力或是超过开门角度（110度），铰链及其
他金属部分，避免水渍恒久积留。 厨房台面的平日保养工作 台面的清洁和保养重点，天
津学校整体厨房，一般清洁以湿布即可，如有斑点可用胰子水及中性清洁剂清洗，切忌利
用化学性强的清洁剂，当碰到不好支吾的污垢时不妨利用胰子水，若为雾面台面，则可利
用去污粉及3M菜瓜布（黄色），以划圆周方式轻轻擦拭，同样的办法可应用于被灼烧的
情况。别的，还需特殊注重不要让粗疏的化学品，如：染料剥离剂、、等直接接触台面，
或是将热锅直接放至台面，这些动作都会损坏台面表面，故应于台面上放置隔热垫以避免
此种情形产生。虽然台面轻易，但还是有些操作上应注重的事项，如切东西时应预备砧板
，不要直接在台面上切食物。后应预防各种损坏，好让厨具永保如新。
煤气炉的保洁和保养 一、煤气炉：煤气炉的清洁与保养，可以说是厨房设备中困难，也
是的一环。平日应于利用之后立即以中性清洁剂擦拭台面，以免恒久积存脏污，日后清洗
困难。每周将炉内感应棒擦拭干净，并定期以铁丝刷去除炉嘴碳化物，并刺通火孔。当煤
气炉产生飘火或红火时，应适当调节煤气风量调整器，以免煤气外泄，同时还要定期检验
煤气橡皮管是否松脱、龟裂或漏气。别的，煤气炉具与窗户的距离至少30厘米以上，天津
学校整体厨房工程，避免强风吹熄炉火，而煤气炉与吊柜及除油烟机的平安距离则为60～
75厘米。  



餐饮厨房的照明设备要布局合理

餐饮厨房的照明设备要布局合理，对整个厨房的照明设计要光亮，厨房灶台、洗涤池、工
作台的照明也不可以忽略，并设置便捷的电源开关装置。厨房工程是一个概念，其中包含
有很多的流程，天津学校整体厨房安装，像从刚开始对门店的策划、厨房的测量、厨房设
备的布局设计、厨房排烟系统的设计布局、方案出台、方案修改、出图、设备订购、设备
到场、设备安装调试、厨房的运营使用到后的售后服务，对于整个厨房工程设计来说，每
个流程都是很重要的，对于今后厨房的使用时至关重要的。

餐饮厨房的储藏设备分成器皿用具储藏和食品类储藏两类。器皿用具储藏是供厨具、厨具
、容器等储存的空间。食品类储藏分成冷冻和非冷储藏两大类，冷冻是根据厨房内的制冷
冷藏设备、冻库等保持的。储藏用品是根据各种各样底柜、壁柜、转角柜、智能装饰柜等
进行的。餐饮厨房的烹调用品主要有商用煤气灶、商用燃气灶、商用电磁灶、蒸饭柜、汤
炉、煲仔炉具、蒸箱、微波炉、烤炉、自动炒锅等。餐饮厨房为确保厨房自然通风良好，
要设置排风管道、通风排烟设备等。

天津学校整体厨房设计-天津学校整体厨房-捷恩斯餐饮设备公司由中山市捷恩斯餐饮设备有限公司提供
。天津学校整体厨房设计-天津学校整体厨房-捷恩斯餐饮设备公司是中山市捷恩斯餐饮设备有限公司升
级推出的，以上图片和信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：
刘经理。
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