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产品名称 龙须笋批发 四川沐之源龙须笋 四川龙须笋

公司名称 峨眉山沐之源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 峨眉山市新平乡万福村二组80号5-7幢1层

联系电话 18881312888 18881312888

产品详情

苦笋肉呈白色，稍微带些嫩绿色。成都龙须笋龙须笋

苦笋肉呈白色，稍微带些嫩绿色。

      中国是食笋的国家之一，距今3000很多年的历史时间。苦笋肉呈白色，稍微带些嫩绿色。苦笋是
美味可口山野美味的上选原材料，也有清热去火、健脾等作用。苦笋的作法也各种各样，可炒、可烧、
可拌凉菜。 

     将苦笋与三层肉、萝卜咸菜一起制做成苦笋煲，是揭西人钟爱的食用方法之一。苦笋煲中的苦笋
脆爽鲜美，配搭了萝卜咸菜，降低了苦笋的苦涩味，三层肉片令人不感觉油腻感，苦笋伴随浓厚的鲜香
，通道味蕾稍苦，龙须笋厂家电话，而一阵咬合以后便会感觉余甘绕舌，口味然。东坡先生曾说“若要
不错又不瘦，餐餐笋烧肉”，切得薄薄五花肉，和着苦笋片炒海，炒过的苦笋口味上更为脆爽有嚼劲，
肉片不油腻人，笋香肉香融为一体融合，其味无穷四川龙须笋，成都龙须笋，乐山龙须笋

      有些人说，苦笋之苦，实非不同寻常之苦，苦后有甘爽，苦后有回味。那类苦尽甘来的寓意，
好像人生道路的千回百转，在饮食搭配中就能品位一番人生的真谛。单纯性的甜，或是单纯性的苦，都
非常容易令人觉得枯燥，恰好是这类似苦若甜才令人回味。你钟爱这一口尤其的苦吗？

竹笋从古至今都被作为“菜中佳品”。成都龙须笋龙须笋

 竹笋从古至今都被作为“菜中佳品”

      四川龙须笋，成都龙须笋，乐山龙须笋，四川成都龙须笋竹的类型许多，竹子是在其中之一。



它的地下茎称之为“竹鞭”，粗大猖狂于土中，鞭有节，节侧生芽即是竹笋。

     笋体肥硕，呈圆柱状宝塔形，上尖下圆，正中间有节;笋机壳的脉线和壳毛为淡黄色;笋肉粉色
白或浅黄，质鲜嫩，味清鲜，竹笋，即竹的嫩茎，细嫩清香，味道美味，历年来被誉为“蔬中品”。竹
笋是少糖低热量高纤维食物，四川龙须笋，它含的膳食纤维较多，有推动肠道蠕动、帮助消化、解严重
之效，因此又被称作“刮油菜子”，是一种合理的减肥瘦身健康保健佳蔬。竹笋味道性平，具备“利九
窍、通气血、化痰涎、健脾胀”。

       竹笋从古至今都被作为“菜中佳品”，尽管一年四季都能购到，但还属春天的味道。一场春
雨后，松散的土壤上出现竹笋嫩芽，春的气息迎面而来。春分后采收的笋，笋体肥厚、洁白无瑕、肉质
地细嫩、美味可口可口，被誉为“菜王”。烹饪时不论是拌凉菜、蒸炒還是煮汤，均细嫩清香，是大家
喜爱的美味之一。又被称作“山八珍”。春笋味儿口味淡细嫩，营养丰富。带有充裕的水份、丰富多彩
的大豆蛋白及其钙、磷、铁等身体必不可少的营养元素和营养元素，尤其是纤维素含量很高，常吃有帮
助消化、避免 严重的作用。

竹笋里边也有大量的饮食疗法作用功效。

     四川龙须笋，成都龙须笋、消渴，必不可少的美味可口食材——竹笋。“竹笋”在我的印像里边
，便是高山里边的好食材，龙须笋批发，外观设计十分大个儿，拗断一个可以吃很多餐。自然也是有一
些地域的竹笋不一样，看起来较长可是不大。因为它的口味非常好，当然也免不了变成餐桌的特色美食
。很多人是由于她美味才吃，实际上，竹笋里边也有大量的饮食疗法作用功效。笋的营养成分很高，里
边的纤维素、蛋白质含量都较高，另外含有B族、矿物等。不一样地域的笋，它的种类也是不一样。

     例如下边的几类笋，其饮食疗法实际效果是不一样的。一共分成五个类型：甜竹笋、苦竹笋、淡
竹笋、淡竹笋、窝笋、。他们中间的一个相同点是：味甘、寒性，关键具有一个祛痰、祛毒消渴、。

      乐山龙须笋，龙须笋供应商，四川成都龙须笋 竹笋在日常生活中，是不能缺乏的食材品。例
如：在农村，竹笋会拿过来腌渍，等它的色调发生变化以后，能够一起炒田螺。另外，它所腌渍出去的
料水还可以作为药液来擦，例如被蜜蜂蛰了，就可以用这一水擦一擦，肿起的地区便会削减，这类便是
的实际效果。

龙须笋批发-四川沐之源龙须笋-四川龙须笋由峨眉山沐之源食品有限公司提供。峨眉山沐之源食品有限
公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢
迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。沐之源——您可信赖的朋友，公司地址：峨眉山
市新平乡万福村二组80号5-7幢1层，联系人：曹远根。
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