
中山坦洲学生煎包特色小吃做法讲究

产品名称 中山坦洲学生煎包特色小吃做法讲究

公司名称 中山市食为先企业孵化器有限公司

价格 2500.00/项目

规格参数 品牌:食为先
项目:上海生煎包
优势:做法讲究技术好

公司地址 中山市沙溪镇云汉路11号二楼(富华汽车站出口
右走300米骏怡酒店)

联系电话  13728226457

产品详情

有种美味，叫生煎包。生煎又称生煎馒头，是无锡、苏州、湖州、嘉兴、上海一带的汉族风味小吃。制
作生煎包的主要材料有面粉、芝麻、葱花、猪肉、肉皮冻等。判断好生煎三大标准是皮脆、肉鲜及汤多
。而吃好生煎三大步骤是开口、喝汤再吃肉。生煎包的技巧也很考功夫，须用平底锅，略抹一层油，将
生煎整整齐齐地摆好，要一个挨一个。煎时应均匀地洒上一些水，较好用有小嘴的水壶洒水，以洒在缝
隙处，使之渗入平锅底部为好。盖上锅盖，煎烙二三分钟后，再洒一次水。再煎烙二三分钟，再洒水一
次。

食为先小吃创业教学出品的生煎包，用料也很讲究。猪肉中，瘦肉的比例约占90%，满足怕油腻的你！
中山坦洲学生煎包特色小吃做法讲究，一只美味生煎包的诞生!

1、选用优质面粉，搓成面团

2、于包内加入精瘦的猪肉、皮冻及调味料等材料

3、平整放入锅中，加入优质食用油香煎

4、在即将出炉的生煎包上，撒上白芝麻和葱花

现如今煎包的做法多种多样，生煎包、水煎包，还有“炸”煎包，妙啊！而汤包则讲究在馅料上，纯肉
之外，蟹黄汤包则是汤包中的新贵，价格和味道都美。食为先体系教学的特色包点项目多包括：灌汤包
、鸡汁叉烧包、小笼包、水煎包、东莞大包、流沙包、核桃包、广式包点等等多个品种可以自由组合学
习。



2021年农历新年将快来临，新的一年计划做好了吗？如果你想要在2021年拥有马甲线、人鱼线，就去运
动，今后想有更好的工作，就去提高自己的工作能力，想拥有一技之长，就去学一个新技能，为自己充
电。

中山坦洲学生煎包特色小吃做法讲究，食为先小吃创业开设有早餐类、粉面、包点、饼类、快餐厨师炒
菜、夜宵、奶茶甜品西点烘焙、烧烤烫炸、卤侠派现卤现捞、早哈哈石磨肠粉、二月鲜奶茶、大渔农特
色烤鱼等众多小吃、特色菜品。短期速成，学习品种丰富。你可以根据自己的需要来选择想学的项目，
利用假期时间来实地考察、线上参观！
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