
茜卡庄园 至醇系列 夏威夷可那咖啡豆 227g半/磅 新鲜烘焙

产品名称 茜卡庄园 至醇系列 夏威夷可那咖啡豆 227g半/磅
新鲜烘焙

公司名称 合肥茜卡咖啡食品有限公司

价格 34.00/个

规格参数 品名:咖啡烘焙豆
品级:至醇系列
烘焙程度:中深度

公司地址 肥东经济开发区团结路16号

联系电话  15155166653

产品详情

品名 咖啡烘焙豆 品级 至醇系列
烘焙程度 中深度 口感 香醇

茜卡庄园品牌 至醇系列夏威夷可那咖啡豆227克/半磅

本店所提供茜卡庄园咖啡均为茜卡庄园正品请放心购买！

原产地进口豆子，一流的品质，高档的包装，保证您在收到产品时就会相信它的品质！本店承诺：当您
收到货之后，如对产品不满意，请不要拆开产品包装，7天内，我们将无条件给您办理退货退款！我们为
您提供满意的服务，打造属于茜卡咖啡工厂自己的特色店铺！

手工实拍咖啡豆图片：

【品名】茜卡庄园至醇系列炭火烘焙咖啡豆/咖啡粉 （可免费研磨成咖啡粉）

【产地】进口生豆，茜卡咖啡工厂新鲜烘焙，



【包装】227克／包（半磅） 最新复合包装袋，带有单向排气阀，有效保证咖啡的品质 可免费磨成粉（
需要磨咖啡粉的朋友，请在购买后在发货声明里写明是否需要磨粉，否则一律按咖啡豆发货）

【新鲜烘焙】我们豆子基本都是接订单后才烘焙，然后装入单向排气阀包装，这样保证了咖啡豆的新鲜
度。正常情况下我们一般都是整豆包装，除非你要求我们代研磨。天天焙炒、保证咖啡豆100%新鲜。本
公司将根据您的定单要求进行烘焙，并于第一时间发送到您手中，让您享受新鲜美味咖啡

【专业烘焙】咖啡的味道百分之八十是取决于烘培，因此烘培是冲泡出好喝咖啡的重要程序。烘焙必须
根据生豆不同的特性及风味焙炒、使咖啡豆呈现出独特的咖啡色、香味与口感,各有其不同风味。因此就
不得不提到咖啡豆的烘焙色度,不同烘焙师傅对烘焙颜色、咖啡口味的理解，也是造成不同产品有差异的
重要原因。也就是说，烘焙度相同的豆子,但实际上颜色还是有差别的。为此我们委托拥有多年专业炭火
烘焙经验的咖啡焙炒师傅和进口的烘焙机以保证我们每一次烘焙出来的是一致的品质。

【包 装】为保证咖啡的口感和新鲜包装也是很重要的、我们采用专业铝膜高分子复合袋带标准单向透气
阀装置（反光隔热，保持新鲜），有别于市场上普通的镀层无单向透气阀包装。确保更有效的保存咖啡
豆原有的纯正口味。

本品特点：

 以“可那咖啡”最有名，生产于大岛，位于“毛那罗阿”（mauna loa）火山的斜坡上。可纳咖啡有奇
特的巧克力味，令人着迷，但是价格太高，由于处理精良，几乎各等级的豆子都能列入精选咖啡。现在
邻近的卡瓦宜岛（kauai）与摩洛开岛（molokai）也开始种植此咖啡，也具有优良的品质。

 夏威夷咖啡采用无遮蔽种植，火山坡上肥沃的土壤与细致的处理，夏威夷咖啡成为市场上的珍品。

 夏威夷当地属于海岛气候，每天下午会飘来乌云，然后一阵雨，形成自然的遮蔽效果，成就了巧克力
风味的夏威夷咖啡。



 夏威夷是美国唯一产咖啡的地方，由于可纳咖啡名气太大，与蓝山一样仿冒品很多，市场上经常出现
“可纳综合豆”（kona
blend）,是指可纳与其他咖啡综合品，优质的可纳综合品也会被精选咖啡接受。烘培方式：full city
roast等级或品种：extra fancy特性：1.口感：香醇，甘柔滑口，酸度适中。2.香味：诱人富有坚果味。3.视
觉：大粒带有蓝色半透明的豆。

本店更多茜卡庄园品牌咖啡详见：http://sicacoffee.taobao.com/
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