
广州津市牛肉粉培训食为先教学配方

产品名称 广州津市牛肉粉培训食为先教学配方

公司名称 广州食为天餐饮管理服务有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 广州市白云区嘉禾街望岗德兴路111号412

联系电话  13724535757

产品详情

广州津市牛肉粉培训到食为先学习配方，食为先小吃培训连锁学校，60多家分校同时开课，学习津市牛
肉粉技术全程以实训练习课程为主，老师津市牛肉粉传授全套技术，核心调料配方，津市牛肉粉调料采
购渠道，津市牛肉粉开店经营问题的解答等等。

湖南津市牛肉粉，是湘菜系列中有着地方特点的一道美食。其实，在古时候，湖南人其实也很少吃牛肉
制品，当时牛是珍贵的动物。后来从新疆迁徙来的一群游牧民族，开始带动了吃牛肉的风潮。津市牛肉
粉，就是在这种历史大环境下产生的。随着岁月的变迁，津市牛肉粉就像一坛老酒，愈发弥散出一股独
特的文化气息。现在，很多人吃津市牛肉粉，已经不是单单图他的一个方便快捷，更多的是去体验这种
中西结合的，传统的又不失异域风情的美食。

 

“津市牛肉粉”也有人叫常德米粉。是湖南省津市比较有名的汉族特点早餐，也是人们常食用的食品，
可见其美味。津市牛肉粉味道鲜美，香滑不油，与长沙的臭豆腐共为湖南两大特点风味小吃！

食为先津市牛肉粉培训：

1、牛肉面（粉）等的原料、配料的选取、初加工与保存；

2、各种香料的作用及分类，料包的选材、配方、配比及煨制；

3、高汤、稍子、红油、麻油、卤水的的制作；

4、牛肉面（粉）等主料及配料的全部制作流程；

5、多种开胃菜的制作方法。



 

广州津市牛肉粉培训食为先技术学会为止，食为先专注小吃培训多年，教学经验丰富，师资力量雄厚，
各种小吃技术精湛正宗，食为先津市牛肉粉培训过程中技术老师按照津市牛肉粉标准的比例配方，手把
手教学，学员自己动手练习制作，反复练习，直到做出学员满意的口味为止，不限定学习时间。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

