
肉类斩拌机哪里买 诸城华明机械 广西肉类斩拌机

产品名称 肉类斩拌机哪里买 诸城华明机械
广西肉类斩拌机

公司名称 诸城市华明食品包装机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市昌城镇诸朱路工业园高新区

联系电话  13853679369

产品详情

肉类斩拌机

诸城华明斩拌机在“创新求实”的经营理念下，肉类斩拌机批发，研发并制造出工艺精湛、质量稳定、
功能全、性能优越高速斩拌机的工作原理是利用切碎机的高速旋转将肉和附件切碎成肉馅或肉酱，  是
肉制品生产过程中的重要食品设备，工作过程中，用高速旋转切碎机将肉原料切碎混合成细腻的碎末状
，其他辅料搅拌均匀，该设备主要应用于酒店、餐厅、食堂和肉类加工业，肉类斩拌机哪里买，随着设
备的不断认可，高速斩拌机已经成为肉类加工不可缺少的机械。

 

肉类斩拌机

斩拌机在利用斩刀高速旋转的斩切作用，将肉及辅料在短时间内斩成肉馅或肉泥状，还可以将肉、辅料
、水一起搅拌成均匀的乳化物。 采用变频技术，刀速调整范围大，具有节能的功能，刀速、锅速、斩刀
与斩锅的间隙、斩刀材质和刀的硬度设计合理。斩拌机刀速、锅速、斩刀与转锅的间隙达到好的组合，
使斩切产品细度好、升温小、斩拌时间短，特别是由于乳化处理，使肠类产品的细密度与弹性大大增强
，大程度的提高了肉制品乳化效果、弹性及细腻度。

 

有关斩拌的合理速度、时间、加料程序、斩拌程度等基本工艺问题，我国肉类企业使用的斩拌工艺参数
以及生产出的产品质量都存在很大差异。高速斩拌机解决斩拌的科学问题，优化斩拌工艺，将是我国肉
品科技工作者的重要研究内容。斩拌作为肉糜飘化工序，肉类斩拌机功能好，在低温肉制品加工中至关
重要。然而，在斩拌过程中空气大量混入，容易造成产品氧化，广西肉类斩拌机，并影响产品结构，同
时高速剪切使肉馅温度快速升高，控制不当则很容易造成肌肉蛋白变性，从而影响产品的保水和保油性
能。传统的斩拌容易出现气泡现象就是其重要表现。



肉类斩拌机哪里买-诸城华明机械-广西肉类斩拌机由诸城市华明食品包装机械厂提供。诸城市华明食品
包装机械厂位于诸城市昌城镇诸朱路工业园高新区。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前诸城华明机
械在肉制品加工设备中享有良好的声誉。诸城华明机械取得商盟认证，我们的服务和管理水平也达到了
一个新的高度。诸城华明机械全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。同时本公司还是从
事注射机，盐水注射机，全自动注射机的厂家，欢迎来电咨询。
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