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斩拌机转速达到4500转，整机采用SUS304材质，大功率电机，变频控制系统，能省电30%，并能保护电
路的其它功能不受损伤。斩拌机主要部件采用加工中心加工、确保加工准确度。斩拌机刀刃锋利耐用、
高速运行平稳，料转拌、乳化效果好。

真空斩拌机对原料进行斩切，搅拌和乳化，防止原料肉中肌红蛋白，脂肪及其他营养成分被氧化，破坏
，从而大限度的保留了原有的色香、味及各种营养成分。通过斩切提高了产品的细密及和水的亲和力，
使产品的弹性得到提高，该机具有刀轴转速高，功率大，斩切交乳化效果好，处理原料范围广等特点。

斩拌机是肉类制品生产制作工艺中的一个关键设备，斩刀的高速旋转将原料斩碎，大型斩拌机品牌，同
时料锅的旋转使原料斩拌均匀。是制作肠类、丸类等肉制品加工的必备设备，它不仅能将块状原料精细
的切碎，大型斩拌机，还能同时将其它的原料，如水、调味品等附加原料一起搅拌成均匀的乳状物，大
型斩拌机报价，提高原料的乳化程度，且不会出现拖油现象，对改善产品的口感，提高产品的出成率起
到了至关重要的作用。本机对于各种或食品进行斩切、搅拌加工，并将其与各种辅料、混合均匀。用固
定位置的旋转将相对旋转的斩拌锅内的原料肉切碎或搅拌均匀。一般大中型斩拌机带有装卸料装置，小
型斩拌机多采用人工装卸料。



斩拌机利用斩刀高速旋转的斩切作用，将肉及辅料斩成肉馅或肉泥，还可以将辅料、冰、水与肉馅或肉
块一起搅拌均匀。我公司生产的斩拌机刀速、锅速、斩刀与斩锅的间隙、斩刀材质和斩刀刀刃硬度等设
计为佳组合，工艺精良，确保了肉制品物料的斩切细度好、升温程度小、斩拌时间短，提高了肉制品的
乳化效果、弹性、细腻度及出品率。

斩拌机的研发

1、公司应该充分掌握斩拌机的技术规格和功能。      

2、设备在开始工作之前应该准备工作程序和工作范围。      

3、高速斩拌机的使用者明确规定由训练有素的人员来完成各项工作。      

4、当需要两个或两个以上的人在同时工作时，所有的参与者都必须相互沟通和合作。      

5、工作人员必须穿着适当的工作服。  

大型斩拌机厂-大型斩拌机-华邦机械厂家由诸城市华邦机械有限公司提供。行路致远，砥砺前行。诸城
市华邦机械有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，与您一起飞跃，共同成功!

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

