
广州花都杂粮煎饼培训配方学习班

产品名称 广州花都杂粮煎饼培训配方学习班

公司名称 广州食为天餐饮管理服务有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 广州市白云区嘉禾街望岗德兴路111号412

联系电话  13724535757

产品详情

广州花都杂粮煎饼培训就到食为先，美食给人们带来的印象都是无可抗拒的，美食也分为早餐和中餐，
而杂粮煎饼这种东西既可以当做早餐也可以当午餐，还有很多朋友们在晚餐中也喜欢食用这款产品。学
做杂粮煎饼尽在食为先，食为先小吃培训全国连锁，学做杂粮煎饼，全程以实操课程为主，学员自己动
手操作，老师旁边检查指导，不限制学员的学习时间，随到随学，直到学员学会学满意为止。

山东杂粮煎饼果子为传统地方名吃之一，在全国也是出了名的地方美食。每天早上你可以看到很多杂粮
煎饼摊上都是食者不断，有时还需等十几分钟才能拿到，咬 上一口香脆可口，口味更是浓淡相宜，再配
上一袋原磨豆浆简直就是营养早餐较佳选择间营养小吃，五谷杂粮绿色食品，传统配方配制，搭配丰富
食材酿制而成，让您闻香留步，口中回味无穷！

 

杂粮煎饼在摊制之前，往往先用油擦在鏊子上面擦一遍油，既去掉了鏊子上的杂物，也使得烙熟的煎饼
容易与鏊子分离。当鏊子烧热以后，可以用勺子舀上一勺煎饼糊放到鏊子上，用耙子沿着鏊子摊一圈。
由于鏊子是热的，煎饼糊所到之处就迅速的被凝固一层，就是所谓的煎饼。没有凝固的就被竹劈子带着
向前走，重复这一过程直到整个鏊子摊满。耙子的长短正好等于鏊子的半径，所以耙子绕场一周，煎饼
就成。

广州花都杂粮煎饼培训请来食为先，杂粮煎饼果子技术简单易学，采用的原料食材的费用便宜，相对于
利润来说也是很客观的，这样的美食商机，当然是投资者在开店时候的好选择。杂粮煎饼培训来食为先
小吃培训学校学习杂粮煎饼技术，由专业的杂粮煎饼制作经验的师傅担任我们的技术培训师，现场手把
手式的教学，核心配方丝毫不做保留，让你完完整整的学到全套正宗的杂粮煎饼果子技术。
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