
淄博正宗老母鸡汤技术培训

产品名称 淄博正宗老母鸡汤技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

 

潍坊老母鸡汤小吃培训学校 

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

油饼母鸡汤是人人都能消费得起的食品。它适应早中晚餐。制作简单方便、口味变化多端分不开。膳学

派油饼特点是经济实惠，外酥里嫩，美味可口。母鸡汤特点是味道鲜美，味道纯正，真材实料，回头客

源多，并能迅速扩大吃油饼喝鸡汤的广大人群。膳学派餐饮培训学校的早餐油饼母鸡汤非你莫属了。

膳学派老母鸡汤培训中心



现在社会上想创业的人很多，无论是学生还是已经工作的职员，都可以尝试一下老母鸡汤，只要你努力

学习，入门是比较容易的，顾客会越来越多，生意就越来越好，开了这家店，你们一定不会后悔的。老

母鸡汤，虽然在很多地方可以看到，但要做到好吃，而且受人欢迎，得下一点功夫去研究。不管是在国

内哪个地方，只要出现，必定会引起大家的关注。目前，这种小吃学习的人是很多，但大家都找不到适

合的学习地方，那么选择到膳学派小吃，培训时间不长，但得到的是一辈子的创业项目，有兴趣就赶紧

来了解吧。

我们采用老母鸡为申请国家保种的黄脚草鸡，一碗老母鸡汤面招商公司拥有定点养殖基地，皖南桐城，

均为山林散养，生长周期1000小时以上(1年以上)，主食为玉米杂粮，零食吃的是山间小虫虫，养殖环节

决定了原料用鸡的品质。潍坊可可一碗老母鸡汤面开店培训，面条为独家秘方配制而成，面条劲道，适

宜冷冻保管和冷链运输。

我们的讲课内容:一、调味品料的基本知识，包括什么是风味、什么是复合味、风味的调配方法、复合味

的调配方法、调味的重要性、基本调料的制作和配方等。二、经营售卖的方法和技巧，包括热情服务的

几大标准、生意人应该具备的能力和素质、行业的专业知识和技能、创业者的正确心态。三、开业活动

及活动方案、预案等。四、原料管理及进货渠道。五、原材料的预处理技术。六、菜品制作工艺及实际

操作，包括其中的制作、保存、回锅等关键环节的技术等。膳学派小吃培训是一家集食品开发，餐饮技

术研究推广，管理，品牌策划服务，专业餐饮人才培训输出为一体的综合性餐饮连锁企业。汇聚了具有

多年餐饮行业技术，管理经验，厨师及管理人数很多，我们店的中小店面输出专业技术人员，管理服务

人员等专业人才千余名，全面的后厨技术，周到的前厅服务指导，收到广大带店者的真诚肯定!我们公司

团队下设的部门把握市场脉搏，分工明确，我们的学员培训部提供专业的学员培训。网络营销部提供统

一的网络宣传竞争，运营管理部提供筹建指导，成本控制，经营诊断。
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