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产品名称 加盟哪家包子店好 包子店加盟
一路通餐饮培训服务好

公司名称 金华市一路通餐饮技术咨询有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 金华市婺城区宾虹西路558号

联系电话  15336935518

产品详情

金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，加盟包子店要多少钱，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城
—-浙江省金华市，是一家以面食包子为特色的专业化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，做具
有文化内涵、有产品保证、有特色、健康的包子店，现已建成多家直营店和加盟店。

 

金华一路通餐饮与您分享：牛肉包子 -原料配方

面粉450克 老酵面50克 清水250克 小苏打5克 牛腿肉300克 熟菜油40克 郫县豆瓣35克 水发明笋50克
芹菜茎50克 姜末10克 酱油10克 精盐0.5克 花椒粉2克 胡椒粉0.5克 味精1克

 

金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙江省金华市，是一
家以面食包子为特色的专业化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，包子店加盟，做具有文化内
涵、有产品保证、有特色、健康的包子店，包子店加盟哪家好，现已建成多家直营店和加盟店，与社会
精英和伙伴共同实现品牌共享、财富共赢。

金华一路通餐饮与您分享：高筋粉特点

做海绵蛋糕选用低筋粉，制作油脂蛋糕则多选用中筋粉，因低筋粉无筋力，制成的蛋糕特别松软，体积



膨大，表面平整。油脂蛋糕本身结构比海绵蛋糕松散，选用中筋粉，使蛋糕的结构得到进一步加强。从
而变得更加紧密而不松散。生粉是粟粉或豆菱粉，一般是做菜时挂芡用的。

金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙江省金华市，是一
家以面食包子为特色的专业化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，做具有文化内涵、有产品保
证、有特色、健康的包子店，现已建成多家直营店和加盟店，与社会精英和伙伴共同实现品牌共享、财
富共赢。

金华一路通餐饮与您分享：选择面粉的时候，我们所要得到的信息是高筋粉、中筋粉和低筋粉等不同产
品的分类或者表示面粉纯度的等级，以及矿物质，粗蛋白等含量的表示。很多人在购买面粉的时候会误
以为“高筋面粉=高精面粉”，其实“高精”的意思简单说就是高及精制，它只表示小麦的加工工艺，
并不能说明面粉的筋度，所以“高及精制”的可能是高筋面粉，也可能是低筋面粉，可能是特等粉，加
盟哪家包子店好，也可能是二等粉。由此看来，“高精”的说法其实是不科学的，至少不是行业标准用
语，所以，建议在选购面粉时，应该注意的是其蛋白质含量，即筋度，而非“高及精制”。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

