
双皮奶小吃技术教学 2021去山东可以学习

产品名称 双皮奶小吃技术教学 2021去山东可以学习

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

双皮奶是一种著名的粤式甜品。产于广东省佛山市顺德区，甘香嫩滑，别具一格。相传双皮奶是1850年
由一位董婆婆在顺德大良发明。双皮奶在广东很著名。在澳门，以义顺的双皮奶比较为驰名。而在广州
，就以在20世纪40年代就开始经营的南信甜品店比较为知名。在香港，澳洲牛奶公司是比较为驰名。在
顺德，则以仁信和民信为比较著名。双皮奶，上层奶皮甘香，下层奶皮香滑润口。香气浓郁，入口嫩滑
，让人唇齿留香。因其特殊的口感，也被不少人所喜爱，也是学习的不错选择。

众所周知，产品宣传力度的大小会在很大程度上影响到产品的销量，饭团也是如此。要想自家饭团卖的
好，必要的宣传不可缺少，但是宣传也需要技巧，在宣传时应该避免出现宣传没有结合商店和消费者的
需求，激发不了他们推销和购买的兴趣,宣传方式和宣传产品刚被竞品采用过,宣传力度过大或过小等问题
。

一般来说，凉皮店开在商业区、美食街或者是居民区附近都是一个不错的选择，这里的消费群体比较广
泛，不管男女老少都有，同时消费水平和消费频率也较高，能够为店铺带来一个不错的生意。不过大家
在选址的时候也要关注一下店面租金价格，这些人流量比较多的地方可能价格都会比较贵，如果太高超
出了自己的预算，那么就要另选别地。

双皮奶怎么做?双皮奶配方?

1、准备所需原料，如果用400ml的牛奶，用2个鸡蛋也可以。

2、牛奶倒入小奶锅中加热，加热但不要煮开，煮开后会不容易形成奶皮。

3、加热后的鲜牛奶倒入容器中，放在通风处等待奶皮的形成。(这一层的奶皮是靠鲜牛奶的热气往上顶
而形成的奶皮。)

4、用小刀或者筷子划开一个口，口子也不要太小，太小的话再倒回去的时候容易把奶皮压在下面。



5、把奶皮下面的牛奶倒出，留少许牛奶在碗内。(为了避免因操作迟缓，底部的奶皮沾粘在碗底无法浮
起。)

6、倒出牛奶的碗，一层奶皮在碗底。

1.鲜牛奶500ml,用全脂奶，脂肪含量越高越好;

2.鸡蛋3个，

3.白砂糖随意,根据自己的口味适当加量。

说到价格制定不合理，大多数人可能想到的都是价格制定过高，其实导致饭团不好卖的价格因素不仅仅
只是因为价格制定过高，价格制定过低同样会使得饭团不好卖。价格过高将导致消费者觉得超出了自己
的购买能力，从而降低购买欲望。价格过低同样会影响饭团店销量，因为消费者普遍存在“一分钱一分
货”的思想，若是饭团价格过低，会使得消费者对饭团的质量问题出现质疑，从而导致饭团不好卖。
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