
山东莱芜能培训披萨

产品名称 山东莱芜能培训披萨

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情
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首先必须要和国内大部分的披萨店的口味要区分开来，需要有与众不同的口味。

披萨则较为简单，一张意式饼底上，可能只要几片番茄，几块新鲜奶酪等，但是他对披萨厨师们，也是

一种考验，它的面团发酵，烘烤。馅料的搭配，都是大厨们在不断探究的，这也是意大利到现在还有很

多特色的店面，甚至还有**的披萨评审鉴定机构的原因。 2020创业新项目联系两人学习一人交费！膳学

派披萨培训项目:水果披萨、海鲜披萨、鸡肉披萨、培根披萨、牛肉披萨、腊肉披萨、披萨、田园风光披

萨、夏威夷风情披萨、蘑菇芝士披萨。

我们使用的主要比萨饼制作技术为意大利手抛比萨饼制作技术。在饼底的成型过程中有手抛饼底的工艺

。比萨饼师傅用手将饼底抛向空中，利用离心力将饼底旋转到需要的尺寸。此工艺观赏性非常强，客人

会为比萨饼师傅的高超技术赞不绝口，是专业比萨饼店用以招揽顾客的好方法。



 

多人吃过必胜客的，棒约翰的，比格，啥啥啥。但是我问过很多人，基本都没有觉得他们好吃到哪里去

。我说，那是你们没有吃过我做的披萨。

在我看来，他们的披萨并不适合我们中国人的口味，饼底太厚，发面也不是很好。吃起来像面包。

披萨的关键工艺在于和面和选料要做一般的披萨，我们国内大部分都是选择加热发酵，虽然很快，但是

口味确实很烂（在我看来是这样）。好的发酵方式应该是冷藏发酵。发出来的面口感是好的。

披萨要想做精，没有人手把手的教，确实很难。想通过披萨培训班，然后去开店，估计也要再琢磨两年

时间。大部分的披萨培训其实都是非常粗糙的。不说披萨师傅做出来的有多好吃，就说发面这块就过不

了关。

想要学好披萨，不是说我给你一个数据，让你按照数据来操作就好了。没有那么简单。

膳学派小吃培训学校学习技术七大优势：

每一位学习者我们都会给予签订学习合同，才给予学习，以双方利益。

较好次操作由教学师傅引导学员把所学的小吃项目重头到尾的操作一遍，直到成品出现。

第二次操作由学员自己亲自动手，重头到尾的学所报名的小吃项目，直到学员把那个项目的制作过程、



操作步骤、技术配方都掌握好为止。

如果学员在学习过程中，有什么不懂的地方都可以提出，我们的教学师傅都会详细解答学员所提出的问

题。

膳学派小吃培训提供的所有餐饮小吃项目都是：随到随学，包教包会，只做技术培训，不做合作。
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