
喜糖批发 朝阳喜糖 孩子王【包装精美】 

产品名称 喜糖批发 朝阳喜糖 孩子王【包装精美】

公司名称 沈阳有为食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 铁岭县新台子镇一路村

联系电话  13478182999

产品详情

      沈阳有为食品有限公司成立于2004年，公司已生产单晶冰糖（俗称冰糖）多晶冰糖（俗称塔冰）
为主，喜糖批发，同时经营绵白糖、赤砂糖（俗称红糖）分装及长期大量供应绵白糖、白砂糖和赤砂糖
（红糖），产品主要销售地以东三省为主。公司隶属于生产销售于一体的私营企业，公司以生产求精、
销售求广、管理求严、服务求好为原则，以诚信为本质量为方针，希望与客户建立稳固的供求关系并竭
诚为您服务！

J、单晶冰糖呈规则的通明晶体状。是上世纪六十年代出品的新型冰糖。其生产工艺为：将白砂糖放入适
量水加热溶解，过滤后输入结晶罐，使糖液达到过饱和，投入晶种进行养晶，朝阳喜糖，待晶粒养大后
取出进行脱蜜及离心甩干，经通风干燥，过筛，喜糖种类，分档而成。单晶冰糖不具备中医所说的冰糖
药用功效。

       沈阳有为食品有限公司成立于2004年，公司已生产单晶冰糖（俗称冰糖）多晶冰糖（俗称塔冰
）为主，同时经营绵白糖、赤砂糖（俗称红糖）分装及长期大量供应绵白糖、白砂糖和赤砂糖（红糖）
，产品主要销售地以东三省为主。公司隶属于生产销售于一体的私营企业，公司以生产求精、销售求广
、管理求严、服务求好为原则，以诚信为本质量为方针。

   N、冰糖在传统多晶体冰糖生产过程中，通过添加一些具有功能的辅料成分，从而生产出具有功能
的新型冰糖。目前比较常见的冰糖包括梨汁冰糖、菊花冰糖、百合冰糖、绿茶冰糖等。生产工艺的关键
点在于以辅料的汁液、水煮液等代替冰糖生产过程中的水分，其有效成分和冰糖一起结晶。

          沈阳有为食品有限公司成立于2004年，公司已生产单晶冰糖（俗称冰糖）多晶冰糖（俗称
塔冰）为主，同时经营绵白糖、赤砂糖（俗称红糖）分装及长期大量供应绵白糖、白砂糖和赤砂糖（红
糖），产品主要销售地以东三省为主。公司隶属于生产销售于一体的私营企业。



红枣莲子银耳汤

原料：银耳，莲子、红枣、枸杞子、百合和红豆

做法：

1、准备好材料。先是银耳，把银耳撕开，但不要太碎。用凉水浸泡后备用；

2、莲子、红枣、枸杞子、百合。红豆，洗干净，用凉水浸泡；

3、花生米，也是用凉水浸泡；

4、把所有的材料都倒了电饭煲，喜糖价格，开始熬煮。在汤煮开后加入加冰糖或赤砂糖。一般2小时左
右就好；

5、等待了2小时，把锅子打开看看，全部都已经煮烂了，汤也比较粘稠；

6、成品，放到冰箱冷藏下，便可以食用了。

喜糖批发-朝阳喜糖-孩子王【包装精美】(查看)由沈阳有为食品有限公司提供。喜糖批发-朝阳喜糖-孩子
王【包装精美】(查看)是沈阳有为食品有限公司升级推出的，以上图片和信息仅供参考，如了解详情,请
您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：郭有维。
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