
抚顺大米 姿蕴【用料天然】 抚顺大米经销

产品名称 抚顺大米 姿蕴【用料天然】 抚顺大米经销

公司名称 沈阳天顺祥米业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 沈阳经济技术开发区新民屯镇张三家子村

联系电话  15604013333

产品详情

水稻不仅产出大米有用，它的秸秆也用处很大

古代的人们就已经学会用将晒干的秸秆当成燃料，随着时代的发展还将其制作成了饲料、工艺品等等产
品。另外麦麸更是被作为一种护肤品原料也展现出了自己的价值。

白色的大米实际上营养低：说到大米我们就会理所当然的认为它是白色的，可实际上白色的大米是糙米
拨掉了麸皮得到的。虽然口感上有了提升，而且烹饪时间由40分钟缩短为25分钟，但是相比糙米而言损
失了更多的维生素和纤维素。

所谓粗，抚顺大米直销，就是尽量减少精白米饭，也要少吃糯米食品。

一些营养保健价值特别高的米，如糙米、黑米、胚芽米等，都有着比较“粗”的口感。虽说“粗”有益
健康，但每天吃的糙米饭，口感上觉得不适，难以长期坚持。因此，抚顺大米经销，在煮饭的时候，抚
顺大米，不妨用部分糙米、大麦、燕麦等“粗”粮和米饭“合作”，口感就会比较容易接受。建议先把
“粗”原料先在水里泡一夜，以便煮的时候与米同时成熟。

什么是新米，新米有什么特点？答：新米是指所用稻谷在一个生长周期内进行的加工销售的米均称为新
米。新米的特点：色泽好，无异味，抚顺大米批发，口感好，有天然饭香味。



什么是陈米，陈米可以吃吗？答：陈米是指稻谷存放一年以上三年以内并且没有发生霉变和黄变。陈米
可以吃但没有了新米的色泽与天然饭香。

家庭用米应该放在一个什么样的容器中较好？答：应放在通风性较好的容器中，如木桶、纸袋，但容器
四周空气流动要好，温度要低，温度以不高于20度为好。

抚顺大米-
姿蕴【用料天然】-抚顺大米经销由沈阳天顺祥米业有限公司提供。沈阳天顺祥米业有限公司是辽宁 沈阳
,稻谷的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在天顺祥
有限公司领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创天顺祥有限公司更加美好的未来。
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