
淄博可以培训牛肉板面的地方

产品名称 淄博可以培训牛肉板面的地方

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

板面要去哪里有学

 ??????????????????????????

安徽板面是一种颇受大众欢迎的特色小吃。板面生意的利润率在60%以上，就拿较正宗的牛肉板面做比

喻，一碗牛肉板面的成本很低，一般一斤面粉可以做出3-4碗板面。板面是一种投资小、见效快的特色小

吃项目。一斤面可出3-4大碗，每碗市场价大概在7-8元，你即可算出一斤面的利润。

牛肉板面的优势是物美价廉、 牛肉板面源于安徽太和，面光滑劲道，汤浓味好，咸鲜香辣袭人口味更适

合长江以北的大部分省份的消费者。 各种调料的认识及采购信息 料由20多种佐料、辣椒、牛肉、牛油等

经精心熬制而成在物价逐渐升高的今日，牛肉板面这种大众小吃定然会越来越占小吃市场的主导地位。



没有绝对火爆的小吃项目，只有更适合大众的才是更好的。

卤的小菜怎么保存？怎么煮面快？怎么一次煮5-6碗板面？板面店的日常经营等等很多关于实际开店的知

识都没法教你。我一直有个观点，做任何事，要做就做好。做板面也是如此，不能马马虎虎，要做就做

正宗的板面，只有把味道做正宗了，才能有红火的生意

牛肉板面是一种颇受大众欢迎的特色小吃，有着一清、二白、三红、四绿的特点，面汤中熬制多种材料

还可以清澈见底，面条内配上青菜，红、白、绿三色让面条看着更有食欲，所以才得以美名。

牛肉板面源于安徽太和，面光滑劲道，汤浓味好，咸鲜香辣袭人。料由20多种香料、辣椒、牛肉、牛油

等经精心熬制而成。淮南的做法是把干红椒用温油炸至半糊（偏糊一点），然后把卤牛肉、卤过牛肉的

汤一直倒进辣椒和油里，大火煮开后慢火焖，煮到入味。

我们承诺：一次性收费，免学习原料费、免合作费，*传授配方，*真材实料，*毫无保留，老师手把手教

，学员全程亲自动手操作，确保让您真正学到技术。

而且我们零经营创业，名师教学，一周让您学会全部技术；技术跟进，总部不断研制新

并且我们后续服务好，保姆式服务，为您的创业护航到底。并且我们不仅教您技术，还教经营，教管理

。学习的话，所学的项目1人学费可2人一起学习，并且都能上手操作。不限学习时间，学会为止 

特别声明：凡在溢香源学习过的老学员，下次再学习其他项目可享受特殊优惠！，溢香源小吃培训学校

是您较佳的选择，河南省较大的教育平台，师资力量雄厚，较专业的小吃技术，配方配料公开化，小本

创业投资稳，收益快，是您创业的好帮手。



特色名吃项目：

1.海鲜大咖培训2.麻辣小龙虾培训3.肉蟹煲培训4.迷踪蟹培训5.秘制花甲培训6.海鲜火锅培训7.地锅鸡培训8

.铁锅炖菜培训9.地锅鹅培训10.碳锅鸡培训11.三汁焖锅培训12.四鞭焖罐培训13.瓦罐煨汤培训14.石锅鱼培

训15.中华火焰鱼培训16.石锅拌饭培训17.台湾卤肉拌饭培训18.土耳其烤肉拌饭培训19.煲仔饭培训20.红焖

羊肉培训21.闷骚鸡培训22.麻辣小龙虾

教学课程安排： 我们的培训由专业老师全程陪同学员实际操作，包教包会,教会为止,提供终身的技术指

导.老师现场演示---学员操作练习---开店所需设备介绍---实习操练---老师指导纠正---老师考核作品---介

绍如何创业---利润分析.带您采购原材料，挑选调料，选购开店所需的设备⋯⋯全部手把手操作.欢迎免

费试吃后再学.

我校现在针对以下地区进行招生：新乡 南阳 洛阳 信阳 驻马店 商丘 焦作 周口 安阳 平顶山 三门峡  开封

许昌 漯河 濮阳 鹤壁 山西 太原 运城 临汾 晋中 大同 忻州  吕梁 朔州阳泉 晋城 山东 济南 青岛 淄博 烟台

临沂 济宁 滨州 德州 东营 枣庄 聊城 泰安 日照 菏泽 威海 莱芜 潍坊 合肥 淮南 阜阳 蚌埠 安庆 巢湖 滁州

六安 铜陵 淮北 宣城 黄山 宿州 亳州 马鞍山 池州 河北 石 家庄 唐山 保定 沧州 廊坊 邢台 邯郸 衡水 承德

等地
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