
山东可以学驴肉火烧技术的地方

产品名称 山东可以学驴肉火烧技术的地方

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

驴肉火烧技术哪里教的正宗

 

驴肉火烧技术这里专业培训 一对一包教包会

膳学派驴肉火烧合作，无需经验，投资不高，经营模式多样化，是中小投资好

项目.加上店老板祖传的烹制手艺，煮出来的驴肉色泽红润、鲜嫩可口。别看

驴肉火烧店小，可生意火。在驴肉的各种吃法中，数驴肉火烧为常见，而在驴

肉火烧中，数河间的驴肉火烧为上品。河间府在古代就是水草丰美之地，出产

的驴肉也格外鲜美。别看驴肉火烧装修简单，可是干净卫生。别看它每个只有

几块钱，可是利润大。 不多久，火烧外面就会有一层酥脆的外皮，咬到嘴里

十分得香脆。驴肉火烧培训 ：在驴肉的各种吃饭中，数驴肉火烧较为常见，

而在驴肉火烧中，数河间的驴肉火烧为上品。河间府在古代就是水草丰美之地



，出产的驴肉也格外鲜美。河北附近正宗驴肉火烧店的驴肉都来自于河间，膳

学派驴肉火烧肉质红嫩，口感劲道，既没有猪肉的肥腻，也没有羊肉的膻味，

而且比牛肉更能让人感觉到细嫩、美味的滋味。驴肉中氨基酸构成十分全面，

其中种人体必需氨酸和种非必需氨基酸的含量都十分丰富。

膳学派餐饮培训总校有着丰富的培训经验，拥有国内品种较齐全、较具特色、

产品口味丰富、适合各地的特色小吃项目，学校特别注重培养见效快、投入少

、易学易懂又好操作的小吃创业项目。来我们膳学派学习过的学员都将终身得

到我们的支持和升级，无论何时只要你有技术上的问题都可以随时联系！膳学

派有多位常年教学培训，每个项目，由学员自己选择，一对一教学，理论和实

践结合，亲身示范，学员亲手练习，每一个步骤，细致教学，每一个品种，反

复实践，直到让学员踏实每个技术的诀窍，每个步骤的要点，都能自己亲手做

出合格可口的小吃来。

膳学派驴肉火烧口味多，男女老少皆适宜。火烧是死面火烧，揉好面后，拉成

长条，涂上油，再合上两折，放到平底锅里烙，温度不能太高。等火烧基本熟

透后，把它放到平底锅下的炉灶中，炉灶是特制的，边上可以放得住火烧。驴

肉中较有滋味的是有肥肉的肉，驴肉中极少有肥肉，而肥肉也不象猪肉那样油

腻，而是更鲜美、更容易进作料。不过做法和味道却大不相同。膳学派驴肉火

烧熟度透彻，色泽红润，肉香而不柴，香味绵长，酥软适口。驴肉不仅味道鲜

美，还有保健功能。受到了学员的高度好评。对于想要进入餐饮市场创业的朋

友们来说，通过培训确实能够学习到很多实用而且有价值的各类小吃技术，但

是如何正确的选择呢，就到膳学派！
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