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中润机械奉行以人为本，诚实守信的经营理念，做好产品，服务社会。与广大客户共同成长，也希望广
大客户提供意见建议支持，我们会做的更好！

下面给大家介绍一款中润新型设备——多功能全自动化电磁加热行星搅拌炒锅

为什么叫多功能全自动化电磁加热行星搅拌炒锅，因为它不仅什么物料也能炒制，而且炒制的都很好。
因为它的加热原理是利用电磁线圈发热对物料进行加热，温度易控，高温低温都能达到，云南螺蛳粉汤
料炒锅，是一款不可多得食品机械设备。

炒锅不糊锅才是硬设备，而我们中润火锅底料炒锅就是不糊锅！

中润行星搅拌炒锅

设备性能特点



1.设计理念：通过自动化设计与制造为企业节约人力，提高产量，降低生产成本。设备易于操作，工作
，耗能低，使用寿命长，结构紧凑，维修方便等特点，是性能优良的搅拌机

2.搅拌系统：搅拌方式采用特殊的倾斜转动，使行星是搅拌器与锅体充分接触，实现转动与自传的不整
数转动比，螺蛳粉汤料炒锅多少钱，使锅内无搅拌死角，物料搅拌混合更均匀，搅拌器采用聚四氟乙烯
的刮板与锅体的贴合度高，刮底更彻底，不容易产生糊锅现象。

3.调速传动装置：搅拌轴使用先进的转动与密封结构，使锅内洁净，卫生；调速采用变频调速动力，运
行平稳。

4.锅体翻转系统：液压升降方式，实现搅拌与锅体分离后进行液压倾斜倒料，可倾斜90°角，倒料无死
角，易于清洗，降低劳动强度。

手动：整锅通过蜗轮、蜗杆手动翻锅出料，安全、稳定、可靠。

5.型号根据实际容积可分为100L，200L， 300L， 400L，500L等规格。非常规容量的产品可以加工定制。

适用范围：

适用于番茄酱、草莓酱等水果酱，还适应于高粘度物料豆沙，螺蛳粉汤料炒锅厂家，馅料，莲蓉，枣泥
，豆沙蓉，肉松，辣椒酱，鱼子酱，螺蛳粉汤料炒锅生产商，火锅底料等馅料及调味品。一款产品多种
功能，为您生产多种物料提供便利。

中润全自动行星炒锅

产品概述

1、该系列产品采用不锈钢锅体，凡与食品接触的零部件均采用不锈钢材料制造并进行抛光处理；

2、搅拌系统采用自转公转相结合的方式其传动比为不整数传动比，保证锅内无任何搅拌死点。

3、该系列设备自动/液压型是利用液压推力使搅拌臂翻转，免拆装搅拌器，再利用液压推力倾翻锅体，
易于进出原料节省人力。

4、采用无级变频调速器能将高粘度产物混合均匀加热提高热量，具有易于操作，工作，耗
能低，使用寿命长，结构紧凑，维修方便等特点，是性能优良.

 5、升温快，升温的速度要比加热圈加热的方式快很多。

 6、节电效果好，电磁加热器要比加热圈加热方式节电30%以上。

 7、热能量利用率高，因为电磁加热器是让料筒自身发热，不像加热圈是利用热传递方式，这样就可以
避免在热传递的过程中存在热能量的损失。同时电磁加热器外面还有包上一层保温棉，可以避免热能量
散发到空气中。

 8、有效提升产量，因为升温快，热能量利用率高，所以产生出来的产品质量更好，产量也更高。



云南螺蛳粉汤料炒锅-山东诸城中润机械-螺蛳粉汤料炒锅多少钱由诸城市中润机械有限公司提供。诸城
市中润机械有限公司拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司
是商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
同时本公司还是从事蒸汽夹层锅，搅拌夹层锅，燃气夹层锅的厂家，欢迎来电咨询。
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