
湖北十堰张湾白酒代加工收费白酒贴牌厂家

产品名称 湖北十堰张湾白酒代加工收费白酒贴牌厂家

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 .00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

湖北十堰张湾白酒代加工收费白酒贴牌厂家 玉米经过发酵之后需要将酒经过多层的纱布进行过滤处理，
当然过滤完之后还没有完，需要对过滤液进行密封然后再发酵一个月的时间，同时沉淀多余残渣，之后
利用倾斜过滤法取得上清酒液，坛子装好密封，于阴凉干燥处贮藏，贮藏时间越久则酒质越香醇。 原浆
都是经过挑选品尝的酱香型白酒、严格按照酱酒生产工艺、53度、酒色微黄而透明，口味细腻、优雅，
空杯留香持久。 所以，选择用高粱时要选择单宁含量适中的，高粱中单宁味复杂的高分子多元酚类化合
物。少量的单宁对发酵过程中有害微生物有一定的作用，而且能生成多元酚化合物，赋予高粱酒特殊香
味。但是单宁又有收敛的作用，单宁过量能凝固蛋白质，使之不能进行正常的糖化和发酵。 其次，半年
发酵一般是4月入窑，10月开窑(避过热季节)蒸馏；一年发酵是3月或11月入窑，到次年3月或11月开窑蒸
馏。但是，对于生产陈酿调味酒，一般是选用特殊的窖池，并在日常工作中加强窖池管理，防止窑皮干
燥裂口，否则就会破坏母糟的微生物菌群，影响陈酿调味酒的口感，同普通蒸馏酒一样，用酿酒设备蒸
馏陈酿调味酒时，要采取掐头去尾、量质摘酒的工艺，以提高陈酿调味酒的质量。 大家都知道我国白酒
的酿造技术都是从上古时代传承下来的，而且一直沿用到现在，说道酿造白酒大家都以为很简单，其实
这是一件非常复杂的事情，这中间的过程是极为繁琐，那有的酒友会问酿造白酒需要发酵到一定的程度
才可以酿造好呢，那下面我们一起来看看。
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