
锦州大米经销 锦州大米 姿蕴【口感美味】

产品名称 锦州大米经销 锦州大米 姿蕴【口感美味】

公司名称 沈阳天顺祥米业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 沈阳经济技术开发区新民屯镇张三家子村

联系电话  15604013333

产品详情

稻谷的胚与糊粉层中含有近64%的稻米营养和90%以上的人体必须的营养元素，较为均衡，这应该是其所
以成为人类主食的根本原因。发明专利产品米珍就是以稻米的胚与糊粉层为主的洁净营养食品，是米糠
的升级换代产品，其将成为稻米加工行业的主产品。大米是补充营养素的基础食物，除了富含碳水化合
物外，还含有蛋白质、脂肪、维生素及11种矿物质，能为人体提供营养。虽然各种营养素的单个含量不
是很高，锦州大米经销，但因其食用量大，总体上是具有很高营养功效的，所以被誉为“五谷之首”。

大米都是经过加工的，锦州大米专卖，有利于食用而不利于储藏。在空气湿度大、温度高的条件下很容
易生虫发霉。人们习惯把生虫的大米置于阳光下曝晒，这样做非但达不到米虫的目的，锦州大米直销，
反而曝晒后的大米会因失水过多而影响口味。专家建议，大米应放置在干燥、阴凉、通风处，对需要存
放一段时间的大米，可在米中放入用纱布扎紧的蒜头或茴香或直接放些干海带。

大米我们每天都吃但是你知道它们是怎么分类的吗，其实在我们国家大米的分类和稻谷有着密不可分的
关系，从粒型来看分为籼米、粳米和糯米。国际上又根据稻谷的加工程度和方法分出了糙米、白米、蒸
谷米、和碎米等。

早籼米米粒宽厚而较短，呈粉白色，腹白大，粉质多，质地脆弱易碎，粘性小于晚籼米，质量较差。晚
籼米米粒细长而稍扁平，锦州大米，组织细密，一般是透明或半透明，腹白较小，硬质粒多，油性较大
，质量较好。

锦州大米经销-锦州大米-姿蕴【口感美味】由沈阳天顺祥米业有限公司提供。沈阳天顺祥米业有限公司



在稻谷这一领域倾注了诸多的热忱和热情，天顺祥有限公司一直以客户为中心、为客户创造价值的理念
、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，
联系人：王经理。
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