
深圳布吉臭豆腐技术培训

产品名称 深圳布吉臭豆腐技术培训

公司名称 深圳市食大帅餐饮企业孵化器有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 深圳宝安区广深路363号快8连锁酒店四楼（沙井
中心客运站）

联系电话  13728334257

产品详情

臭豆腐以优质黄豆为原料。制作工艺较为复杂，黄豆经过筛选、脱壳、浸泡、磨浆、过滤、煮浆、点浆
、成型、划块、发酵等十道工序。呈贡臭豆腐质地软滑，散发异香。对于现在越来越多渴望创业的人来
说，一个盈利稳定，投资小的项目，是很多人都会选择的。臭豆腐就是集这些优点于一身，因而，受到
消费者的欢迎，深受消费者喜爱，想开家臭豆腐店，深圳布吉臭豆腐技术培训，来食为先按照臭豆腐标
准的比例配方，老师手把手教学，学员亲自动手操作，反复练习，直到做出学员满意的口味为止，不限
定学习时间。

 

臭豆腐是大家都喜欢吃的街头美食，尤其是学校附近，更是卖街头街边摊小吃的，大家都喜欢吃馋嘴的
臭豆腐，以往臭豆腐都是不入流的小吃，但是这几年陆续很多店都有卖臭豆腐的，慢慢的也高大上了起
来呢！

 

 

关键臭豆腐还有它的优势，那就是操作十分简单，出餐很快，很便捷，不需要自己制作臭豆腐，可以直
接有批发的臭豆腐块的成品，只需要简单的油锅里面炸一下，淋上酱汁就可以了呢，可以说特别省事。
利润呢，也是十分可观的，通常来说臭豆腐一块的成本是2毛钱左右，售卖的话，一份5-10元，里面就是
5-8块豆腐，十分赚钱呢，毕竟这么大的利润空间，又省事的项目，真的不多见。

 

一块小小的臭豆腐，却能让人勾起一段回忆、一个地方、一种思念、一份感受、一份心情、记忆⋯臭豆
腐，其名虽俗气、却外陋内秀、平中见奇、源远流长，是一种具特色的中华传统小吃，古老而传统，令
人欲罢不能。深圳布吉臭豆腐技术培训，食为先臭豆腐培训都有标准的配方和操作流程，包教包会，学
会为止，具体学几天看个人的学习能力，学会为止，食为先臭豆腐培训内容详情：



1、臭豆腐的系统讲述;

2、臭豆腐原料的选购;

3、臭豆腐食材的预加工;

4、臭豆腐加工的基本标准;

5、臭豆腐加工的工艺步骤;

6、臭豆腐经营定价原则;

7、培训调味品及原料的货源渠道;
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