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厨房设备

商用厨房排烟设备如何确定风管的尺寸？

计算公式为：主风管截面积=风量÷风速÷3600

说明：在公式中÷3600是因为每小时有3600秒，为了终计算单位一致，所以要除以3600。

我们来计算一下

主风管截面积=15000÷10÷3600=0.42㎡

可以选择700*600或800*500的主管道

公式可以简化成为：

主风管截面积=风量÷36000

注意：当顶部空间有限时，可适当增加36000这个数值，也就是提高了流速，但以不超过42000为宜。 
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高温热风循环消毒柜是幼儿园重要餐具消毒设备！



少年儿童是国家的未来希望，幼儿园的厨房食品卫生安全牵挂着很多学员家长的心，是家长们关心的餐
饮卫生问题，北京食堂厨房设备，许多有害病菌极易在儿童之间传播，餐具彻底消毒起到幼儿重要的作
用，食堂厨房设备公司 ，那么幼儿园应该怎么选择合适的餐具消毒设备呢？

经过潜心研究我司针对餐具消毒不彻底而研发的热风式高温循环消毒柜采用高温的远红外发热管，热，
食堂厨房设备，高温热风传达每个死角，能迅速彻底杀灭细菌，外观设计新颖，豪华美观，消毒星级可
达到二星级。对餐具，茶具，餐巾，食堂厨房设备维修，桌布等的消毒灭菌和烘干保湿。

高温热风循环消毒柜其主要特点：

1、远红外发热管耗电量低，比电热蒸汽消毒节电75%。

2、消毒，灭菌力强，器具消毒后干爽、明净、无破损。

3、采用保温材料，升温快，恒温稳定。

4、有自动控温，自动恒温和定时装置，超温保护，安全节能，操作简便。

5、多种功能于一体，即可消毒又可做无菌存柜和食品温柜。

高温热风循环消毒柜也是厨房设备领域中的重要应用设备，其维修保养简便。

应用范围：幼儿园食堂，企事业单位员工食堂，医院学校食堂。 
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合作案例（部分合作案例）

1月子会所工程：会所厨房设计方案包括中餐主厨、西餐厨房、面点间、凉菜间、腌制间、备餐茶水间、
粗加工间、洗碗间、洁碟间、保鲜及冷、冻冷库等。

2北京孔子学院总部：方案包括原材料处理区、热厨加工区、面点类产品加工区、米饭加工区、包装间等
，米饭生产线、蔬菜清洗线、风淋房、厨房区域总面积约2000多㎡。 

3广东天河港商大厦：主要功能区有理货分装区、制单室、更衣间、风淋区、主食库、调料库、面点间、
主食加工间、肉类粗加工间、肉类精加工间、海鲜类粗加工间、海鲜类精加工间、蔬菜类粗粗加工间、
蔬菜类精加工间、肉类二级冷库、海鲜类二级冷库、蔬菜类二级冷库、热厨加工间、包装间、成品暂存
区、洗箱间、员工餐粗加工间、员工餐热厨员工餐售饭间等厨房区域总面积约2100㎡。

食堂厨房设备维修-食堂厨房设备-
晨鸣海业(查看)由北京晨鸣海业厨房设备有限公司提供。北京晨鸣海业厨房设备有限公司是北京 通州区 ,
其它的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在晨鸣海
业领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创晨鸣海业更加美好的未来。
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