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五、相关区域的应急处置措施

餐饮服务经营者应当制定新冠肺炎疫情应急处置方案，用以及时处置和报告疫情情况，有效预防新冠病

毒的传播。

（一）出现健康状况异常人员的应急处置

餐饮服务单位一旦发现病例或疑似新冠肺炎的异常状况人员，必须实施内防扩散、外防输出的防控措施

，配合有关部门开展流行病学调查、密切接触者追踪管理、疫点消毒等工作，并对该人员作业和出现的

区域及其加工的冷链食品进行采样和核酸检测。如有空调通风系统，则同时对其进行清洗和消毒处理，

经评价合格后方可重新启用。根据疫情严重程度，暂时关闭工作区域，待疫情得到控制后再恢复生产。



按照新冠肺炎疫情防控要求，做好切断传播途径、隔离密切接触者等措施，同时按规定处置污染物。

（二）发现样品核酸检测阳性的应急处置

一旦接到有新冠病毒核酸检测阳性样品的通知，餐饮服务经营者应当迅速启动本单位应急预案，根据当

地要求在专业人员指导下，及时对相关物品和环境采取应急处置。对相关物品临时封存、无害化处理，

对工作区域进行消毒处理，对可能接触人员及时开展核酸检测和健康筛查等措施。物品在未处理前，应

当保持冰箱、冰柜、冷库等冷冻冷藏设备正常运行，以防止物品腐败变质及可能的污染物扩散。相关物

品处理时避免运输过程溢洒或泄露。参与相关物品清运工作的人员应当做好个人防护。

对于核酸阳性产品，应当按照当地主管部门要求进行处置。

六、其他防护措施

（一）提供清洁消毒液。为员工和进出餐饮区域的消费者提供洗手液或免洗消毒液。

（二）防止交叉污染。生熟食品分开加工和存放，处理未熟制食品的工器具应当经过充分消毒后才可盛

放或加工熟食。

（三）避免非必要的身体接触。鼓励移动非接触支付，非接触派送等。

（四）保持空气流通，室内应当经常开窗通风。

（五）尽量提供熟食。疫情期间，食品要充分加热。

（六）餐饮服务应当提倡采用分餐方式，不能分餐的应当提供公勺公筷。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

