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车间员工管理须知（三）

  

 

九、交叉污染的原因：

各加工作业区的人员非工作需要不得私自串岗，所用工器具不能交叉使用，以免造成污染。并防止因工

厂选址、车间设计不合理；加工人员个人卫生不良；清洁消毒不当；卫生操作不当；生熟产品未分开；

原料和成品未隔离等原因造成的交叉污染。

十、落地产品如何处理：

有专人捡起，用无菌水清洗后进入下道工序。蒸煮和包装的落地产品应单独存放，评估后处理。

十一、割伤手怎么办？

在加工前或加工过程中一旦发现有割伤手的情况，应调离工作岗位，查看产品是否被血迹污染，并对工

作台及刀具进行消毒，同时割伤轻者先将伤口清洗干净，贴上创可帖，戴上乳胶手套，消毒后继续工作

；重者应立即调离工作岗位，待痊愈后方可上岗。



十二、与食品接触的员工，每年体检一次。

有下列疾病者应调离食品生产与食品管理岗位。例如：病毒性肝炎；活动性肺结核；肠伤寒及肠伤寒带

菌者；细菌性痢疾及痢疾带菌者；化脓性、渗出性脱屑性皮肤病患者；手有外伤未愈合者。

十三、防止食品被以下污物污染：

水滴和冷凝水；不清洁水的飞溅；空气中的灰尘颗粒；外来物质；地面污物；无保护装置的照明设备；

润滑油、清洁剂、杀虫剂等；化学药品的残留；不卫生的包装材料。
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