
广东中山学烤鸭烧腊食为先教学品种多

产品名称 广东中山学烤鸭烧腊食为先教学品种多

公司名称 中山市食为先企业孵化器有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:食为先
项目:烧腊卤泡
时间:包教包会不限时长

公司地址 中山市沙溪镇云汉路11号二楼(富华汽车站出口
右走300米骏怡酒店)

联系电话  13728226457

产品详情

众所周知，我国的美食在世界上有着极强的排面。而且各个地方的代表性美食，在世界上来看也是极其
受欢迎的。主要是受到了历史文化发展的影响，再加上各地口感追求的不同，在美食上面的创意跟造诣
也是极其不相同的。广东中山学烤鸭烧腊食为先教学品种多，学做烧腊烤鸭技术培训找食为先小吃餐饮
创业，众多学员好评，目前在广东，浙江，上海，江苏，湖南，湖北，重庆，福建，江西等地都有实体
店可以学习各种烧腊卤泡小吃技术。

广东中山学烤鸭烧腊食为先教学品种多

食为先小吃培训餐饮教学机构教学的烤鸭有多少种？

1、北京烤鸭

北京烤鸭。作为比较出名的烤鸭，肯定是有他出名的道理的。北京烤鸭采用的食材是北京鸭，这是少见
的肉食鸭，这种鸭子甚至在近代传到了欧美，成为世界有名的名贵鸭种。

2、广式烧腊

去过广东的朋友们应该知道，广东的烧味是非常有名的，比如烧鹅、烧鸡、叉烧等等。而广式烧鸭和北
京烤鸭并不相同，广式烧鸭的肉也是鲜嫩可口，并且充满了炭烤的香味，配上酸梅汁，正好把烧鸭的油
腻中和，让人满口留香。

3、南京烤鸭，盐水鸭



南京烤鸭。南京为知名的是盐水鸭，不过在南京，“金陵烤鸭”也是十分好吃，而且据说如今的北京烤
鸭，正是发源于此。它的吃法和北京烤鸭一样，吃皮者较多。不过制作方法却不太相同，南京烤鸭是将
鸭放在烤炉内挂着烤，不过它的肉质也非常美味，外酥里嫩。

近年来，特色美食烧腊烧鸭烤鸭系列都受到很多食客的追捧，同时，不少朋友想学习烤鸭技术去开店创
业，不过得找准地方，因为广式烧腊制作确实是一个技术活，材料、手艺和工序的好坏直接影响到烧腊
的味道和口感。食为先立足餐饮，专注技术，十三年老品牌值得信赖。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

