
大豆油加工设备 脱磷,脱酸,脱色,脱臭 焦作加工设备

产品名称 大豆油加工设备 脱磷,脱酸,脱色,脱臭
焦作加工设备

公司名称 郑州志乾机械设备有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 巩义市孝义镇石灰务

联系电话  18037812955

产品详情

企业视频展播，请点击播放

视频作者：郑州志乾机械设备有限公司

精炼设备小型食用油精炼油机全自动菜籽花生精炼油设备生产线

为了更好地考虑中小型炼油厂的必须，志乾机械设备取得成功地开发设计了一套专业用以中小型炼油厂
的炼油设备，精炼设备小型食用油精炼油机全自动菜籽花生精炼油设备生产线完成了除磷、脱胶、脱干
、脱色等综合性水工作，进而完成了规模性炼油微型化、工业生产炼油民用型。现阶段志乾机械设备精
炼机器设备已经加快向中国各省大中小型炼油厂、深油客户、精炼油根据精炼机器设备做到我国二级和
之上食用油标准，可立即瓶装和市场销售！  

精炼油机器设备操作步骤：石油脱胶（水清洗）-脱酸（碱）-脱色（乳白色吸咐）-脱干（热干片油中小
型精炼机器设备对精炼油(食用油、食用油、茶实油、豆油、向日葵花籽油、胡麻油、桃油、香油等植物
油)开展加温拌和，开展水合脱胶、脱氨、脱色、薄膜蒸发。  

精炼油机器设备解决实际效果：经精炼机处理后，油色全透明，长期性处在无沉淀、无泡沫塑料、无烟
锅、合乎国家行业标准的植物油，可立即罐装和市场销售，适用饲料加工厂和中小型成品油制造厂。 

脱色过程:脱色是去除油中的色素。想要一级油，油的脱色方法有很多，比如油吸附脱色、加热脱色、氧
化脱色等。吸附脱色在生产中应用广泛。吸附性脱色是指利用吸附力较强的物质(如白土、漂土、活性炭
等)，在一定条件下吸附油脂中的色素及其它杂质。达到脱色的目的。



脱臭工艺：

脱落是指去除油脂中臭味成分的过程。除游离脂肪酸外，油脂中臭味成分含量极低。脱臭的方法主要有
水蒸气蒸馏法和分子蒸馏法，目前工业上采用水蒸气蒸馏法，通称蒸汽脱臭法。

开胶和碱炼全过程:将水温调节到60℃。适用20-30B1Kg碱、5-5公斤水，大豆油加工设备，2-十分钟将溶
液添加结束，速率操纵在每分60转，搅拌5-十分钟，花生油加工设备，加热时慢慢提温，提温时观查皂
粒的分离情况，搅拌速率降低，提温速率操纵在每分1℃，当温度做到60℃时，油皂便会出現分离状况，
这时可终止搅拌，玉泉街道加工设备，等候皂粒地基沉降，4-6小时后将皂粒释放，再将油脂加热，温度
做到75℃时再加热水，开水温度应在80-85℃中间，开水温度为80-85℃，静放沉定约五分钟，这时，食用
油加工设备，搅拌五分钟后释放，不断水清洗一至2次，依据具体情况提升水清洗频次。历经水清洗碱单
方精油吸进真空干燥机锅中，在真空泵标准下搅拌，将温度加热到98℃后搅拌15分钟，将內部水份操纵
在0.1%下列就可以减温，温度降低到75℃后毁坏真空泵，开展成品油批发的分离工艺流程得到成品油批
发。全过程中必须应用的机器设备有用于油脂的碱精练和水清洗的精练罐，褪色罐用于干躁油脂，摆脱
油脂黑色素，白土和油的分离必须过滤装置的汽液分离器用于分离多馀的水份和薄膜蒸发饱和水汽的蒸
汽换热器加工过程中必须的蒸气的能源由传热锅出示的机械泵用于出示真空、薄膜蒸发锅用于除去油中
的异味化学物质、酸、挥发性有机物等成 加工设备 

 

大豆油加工设备-脱磷,脱酸,脱色,脱臭-焦作加工设备由郑州志乾机械设备有限公司提供。郑州志乾机械设
备有限公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供更好的产品和服务
回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。志乾机械——您可信赖的朋友，
公司地址：巩义市孝义镇石灰务，联系人：李经理。同时本公司还是从事食用油精炼设备，食用油加工
设备，精炼油设备的厂家，欢迎来电咨询。
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