
贵州的学习砂锅米线技术 有优惠有保障

产品名称 贵州的学习砂锅米线技术 有优惠有保障

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

砂锅米线是用米线制作的一道云南特色风味美食，因其使用砂锅来进行煮制，所以得名砂锅米线。米线
在泡制过程中营养容易流失，因此米线需搭配各种蔬菜（香菇、木耳、笋片等）、肉、蛋和凋料来增加
营养，适当的调料同时又能让米线美味。

在城市的大街小巷我们可以看到种类繁多的草根餐饮经营业态：小到流动餐车、“夫妻”饭店、家常菜
馆、小吃店、美食广场、快餐厅、外卖店，大到贵族享受酒店等。因此，你就可以根据自己的具体情况
和实力来选择相应的经营业态。

米线是前史很悠长的小吃了，也是大家常吃的一种美食，质量比的米线具有的营养价值更多，米线里含
有丰盛的碳水、矿物质及酵素等，具有熟透敏捷、均匀，耐煮不烂，爽口，煮后汤水不浊，易于消化的
特色，特别合适火锅和休闲快餐食用。膳学派将百年配方与现代工艺相结合，杰出先进的正宗口味，砂
锅米线重视养身健康新概念，集甘旨与养生于一体，与时髦为一身。近年来，砂锅米线商场风行，很多
人都知道它是一个远景好、有赢利的职业，而膳学派推出的砂锅米线更是引领全球的新“食”尚!

膳学派教学正宗砂锅米线培训

1、首先了解砂锅米线的基本理论知识以及背景故事

2、学员学会认识砂锅米线的所有原料以及掌握处理砂锅米线的基本方法

3、学员学会和砂锅米线面团以及制作砂锅米线小技巧

4、学员学会掌握烤制砂锅米线的火候以及时间长短

6、学员学会独立完成制作砂锅米线所有技术流程



教育方法：

1、咱们终年招生训练，为便利学员学，节假日不歇息。

2、不限制学时刻，学会停止。而且随到随学，包学会。

3、教育练期间全部都是实在资料，教育，现场实际操作，直到学员学会彻底停止。

4、膳学派餐饮训练校园向学员核心技能配方毫无保存的彻底教授与你！学前签定餐饮技能训练合同，回
去开店有保证。

签署正规合同，终身。终身所学产品可免费回来复。免费辅导开店。欢迎各地的朋友来学正宗口味的技
能，让您完结创业的愿望，咱们会给您很好的服务较的技能，欢迎您实地观赏，满足后再报名。学训练
方法1对1训练，以实践操作练为主，不限时刻，时刻自在，直到学会停止。学课程优势两个人学技能，
只收取您一个人的费用，课程训练优势实践操作学，免费供给学资料，真材实料学，不限学时刻。吃的
与人类休戚相关，运营小吃永久都不或许筛选，只要好技能，就能赚取丰盛的赢利。

砂锅利润分析

日销售一百碗，根据地区不同销售价格也有所不同，这里我们取较低一个砂锅卖8元，成本在2.5元。利
润是5.5元一碗×按一天卖一百碗计算，利润是550元一天×一月30天=16500元。

备注：房租及其它费用可参照当地消费水平减除即可。

砂锅米线在哪里学，传统砂锅是由不易传热的石英、长石、粘土等原料配合成的陶瓷制品，经过高温烧
制而成，具有通气性，吸附性，传热均匀，散热慢等特点。依靠砂锅的菜谱有砂锅鸡、砂锅豆腐、砂锅
鱼头等。

教学内容：

1.正宗小吃项目所用原料认识及性能学习；

2.正宗小吃项目技术学习各项内容；

3.正宗小吃的各项工序配方及实际动手操作；

4.正宗小吃目各种产品制作流程及技巧；

5.正宗小吃项目制作设备使用维护及采购渠道；

6.各种调料的认识及采购渠道；

我们的培训程序是：你先到总部来实地考察，品尝口味，等你尝过后，认为我们的口味，的确适合你当
地去做，与我们签合同，交上培训费，当天在这里培训学习。学习时可以来2人一起培训，我们有专业的
师傅手把手的传授，自己动手操作，跟着师傅在后面学习技术秘方，理论加实际操作相结合，免费提供
食宿，直到你们完全学会为止。

创业有时候会给人一种很难的感觉，没有经验，没有人脉，没有足够的金钱，怎么才能创业呢?其实，创
业，只需要一个好的机遇，选择一个好的项目，并且专心认真的进行经营。机会是留给有创造有准备的
人的，想要学习到一门好的技术，不自己去争取怎么能行!膳学派小吃培训成你所想，补你所需。教学上



百种美食项目教学全过程实际操作，也就是学员在师傅的指导下真材实料上手练习，这样很多想象不到
的问题都能发现并解决，学员可以放心的学习技术。全程采用一对一的教学模式，实践操作，不用担心
跟不上或学不会了

膳学派餐饮培训学校郑重承诺： 

1、名师手把手教，以学员亲自动手做为主，包教包会，吃住免费。

2、终身免费技术升级和技术咨询，免费开业指导，让您一切无后顾之忧！

3、我们的宗旨是：培训一家，成功一家，确保百分之百成功率。

 砂锅米线是膳学派餐饮实训中心特色粉面的一个项目，膳学派餐饮实训培训中心，砂锅米线培训，砂
锅米线是一种小吃、快餐，主要食材是米线，食用者可依据个人口味可做排骨米线，鸡丁米线，牛肉米
线等口味多种。制作简单，营养丰富。

        膳学派小吃培训学校给您正宗、地道的味道，我们是每个学员最坚强的后盾，无论在技术上
，开店指导上，我们都会为每个学员做出帮助以及市场上的分析。相信膳学派就业帮扶基地，让我们一
起扬帆远航！
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