
云南的学习戳子肉技术 来这里学的好

产品名称 云南的学习戳子肉技术 来这里学的好

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

学习正宗戳子肉来青岛膳学派小吃培训学校

戳子肉是一个很常见的美食，不止味道美味而且也很美观，很多人都想过要自己创业，都想为自己打拼
一番，随着现代技术的发展，各行各业都有机器代替人工，所以有很多职业都有事业人员，但是美食行
业是机器代替不了的，所以从事美食行业是很有前景的，而且不止可以从事这一行业，还可以给自己的
家人带来味觉上的满足。我们膳学派是专业的美食培训，一对一培训，包教包会，简单易学，还包吃包
住，所以加入我们膳学派，让你成为美食专家。

戳子肉的加工介于烧烤、铁板烧、油炸食品的综合，火用的是高温炭火，放在形状像戳子的锅里加工。
吃戳子肉的环境非常吵杂周围人来人往，夏天很多人愿意在桥下做一戳子烤肉喝着啤酒看周围人来人往
的的烟火人间气息。戳子肉中有几个经典必点菜：五花肉、大肠、土豆条，其它的根据季节买些海鲜加
工。

实际操作内容

1、戳子肉的系统讲述；

2、戳子肉原料的选购；

3、戳子肉食材的预加工；

4、戳子肉加工的基本标准；

5、戳子肉加工的工艺步骤；

6、戳子肉经营定价原则；



7、系列调味品及原料的货源渠道；

8、经选址与生意技巧,投资分析，经营管理。

培训方式

1、常年培训，随到随学，不限时间，包教包会（一般2～3天即可）

2、真材实料、亲手操作，手把手，一对一现场培训；

相关产品：戳子肉培训学校 , 戳子肉技术培训

主要经营：小吃培训，早餐培训，烧烤培训，卤菜培训，厨师培训，包子培训，冷饮培训

开戳子肉店，店面无需太大，投资不大，1-2人就可经营，只要你把味道质量关把好，生意一定会好！如
果你还在犹豫经营什么项目，就来我校学习卤肉技术吧！包你希望而来满意而归！

随着人们生活节奏的逐步加快，传统餐饮模式已经无法满足当代人多样化需求，小餐饮投资小，运作灵
活，回报大，一举成为餐饮市场的新宠！多样化的饮食需求，经典的档口经营，快捷的出餐速度，较传
统餐饮企业更加节约了人力，房租等资金损耗，令小餐饮行业博得了市场的厚爱！较后，青岛膳学派热
情诚恳的欢迎您与我们合作，收获专属于你的财富人生！

吃惯了带签子的烤肉，也吃惯了泥路烤肉，带给大家的是一种超级过瘾的吃肉方式，不仅吃肉，还能大
口吃虾，大口吃鱿鱼，想吃啥自己买了让他们来加工，很是爽快。更让人心旷神怡的地方是在室外露天
摆桌，真的可以吃肉喝酒放飞自我了。这种烧烤青岛这叫戳子肉。

膳学派餐饮小吃培训考虑到广大学员的利益，将核心技术无保留全部传授给学员，开创了食品行业合作
的先河，让学员赚得更多！膳学派教你一门技术,给你一份工作;干成一番事业,致富一个家庭。膳学派餐
饮小吃培训：实实在在做人 踏踏实实做事 十几年来从未改变 赢得了无数学员的高度赞誉！老师手把手
教让学员亲自动手做，时间不限。什么时候学好什么时候走，包教包会，吃住免费。

戳子肉技术培训 吃惯了带签子的烤肉，也吃惯了泥路烤肉，带给大家的是一种超级过瘾的吃肉方式，不
仅吃肉，还能大口吃虾，大口吃鱿鱼，想吃啥自己买了让他们来加工，很是爽快。更让人心旷神怡的地
方是在室外露天摆桌，真的可以吃肉喝酒放飞自我了。这种烧烤青岛这叫戳子肉，又名铁板烧，就是把
食材放在铁盘子烘烤。

膳学派小吃培训中心 为创业者和再就业者打开致富之门。
膳学派餐饮不仅仅培训正宗的餐饮小吃技术，我们成就的是真正的创业精英!
膳学派在行业中的发展很好有十多年的餐饮运营经验
研发的秘制配料消费者不仅能够有美味的口感体验还能获得一份健康因此在市场中广受欢迎
创业并不轻松选择好的品牌才会事半功倍不断的研发新的小吃技术 在市场中取得了很不错的成绩

要用铁戳子烤肉，要先在架子上烧上通红的碳，再将几个铁盒子涂满油，放到烤架上烧热，新鲜的食材
“唰”的倒进锅里，猩红的碳不能少也不能熄，保持着大火一路爆烤到底，肉在大火的攻势下忍不住的
往外飙油，趁着肉半生不熟的时候，浇上秘制烤汁，再大火烤得外焦里嫩，起锅，一顿烤肉就出来了！
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