
浙江的学习牛排杯技术 教学质量好

产品名称 浙江的学习牛排杯技术 教学质量好

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

牛排杯是一种引自韩国街头的风味小吃。主要原料为牛肉，加上稍许特色韩味酱料烹饪而成。运用天然
的香料，10余种酱料的牛排杯有着包括香辣、麻辣、五香、酱香、椒盐、孜然等在内的多种口味特色，
充分迎合不同消费者的口味需求。包括冰品饮料在内的休闲美食，优质的原材料，精心的加工制作，牛
排杯让美食应有尽有，各种需求都能得到充分满足，让消费者吃的满意，吃的放心更开心。

牛排杯渐渐在中国快速走红起来。不论在街头巷尾还是在公园、商场、影院、办公楼，随处都能看见有
一些人手里拿着一个杯子边吃边走。如果您不知道，还可能会认为那仅是一杯普通的饮料，但是吃过牛
排杯的人就会知道，其实那是一种既可以吃又可以喝，口味独特、新颖的美味佳肴。牛排杯不仅仅在吃
法上让人觉得新颖，而且在独家酱料和工艺打造上，也由其独到之处

牛排杯由牛排+饮品结合于一杯，全新吃法，具有全新食尚，好口碑、好滋味，不必千里迢迢去国外，
就在街边等您来!从此，牛排不再被西餐厅独占，牛排时髦新吃法现已席卷亚洲。膳学派牛排杯的面世给
人们带来一种全新的吃法，成为街头一大亮景。膳学派的牛排杯技术很不错，工艺精深，牛排新鲜多汁
，让您一口吃下去耐人寻味，一起还有各类饮品调配。牛排杯独有的包装规划，精约大气，传达性强。
无防腐剂添加，值得我们信任。牛排新鲜多汁，一口下去耐人寻味，搭上一口冰爽可乐几乎绝配，称之
为牛排中的艺术品也不为过。

牛排杯技术

呢，顶正为您揭开一款舌尖上美味的神秘面纱。

理论学习：

1、开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。2、项目技术详情批解，包括原材料的选
择，采购，口味的变换，配比等。3、店铺经营小技巧，轻松创造财富。

示范讲解：



1、专业老师一对一的实战示范，讲解技术。2、老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店技巧
，原材料的选择、采购、成本、预算。

自我实战：

1、自己备原材料，老师旁边检查指导。2、自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。3、学
员自我思索，老师引导，熟透操作流程

牛排杯培训内容

1、牛排杯的选料、清洗的初步加工。

2、牛排杯等主料及辅料的全部制作

3、牛排杯的成品制作技术。

牛排杯每天店前都要排起长龙，走在街头，几乎走几步就能看见有人边走边吃着牛排杯，超高人气基本
蔓延内地，部分食客不惜出国只为这美味牛排杯。牛排杯由牛排+饮品结合于一杯，全新吃法，拥有全
新食尚，好口碑、好味道，不用千里迢迢去国外，就在街边等您来!从此，牛排不再被西餐厅垄断，牛排
时尚新吃法已经席卷亚洲。

郑重承诺：

1、现场实地培训，名师手把手教，学员亲自动手做，以学员亲自动手做为主，什么时候学好什么时候走
，包教包会，吃住免费。

2、终身免费技术升级和技术咨询，让您一切无后顾之忧！

3、先学习，再交费，签订合同，吃住免费，包教包会。

4、下岗职工，退伍军人，残疾人，特困户，应届大学毕业生，学费忧恵30%。

5、学习一个系列后，再学习其他项目，均优惠50%.学习两个系列，可以优恵10%，学习三个系列以上，
优惠20%，另外送一至两个单项。

膳学派小吃培训总校郑重承诺：

1.老师手把手教让学员亲自动手做，时间不限。什么时候学好什么时候走，包教包会，吃住免费。

2.所有培训项目全部是真材实料，现场实地培训。

3.培训期间所有的材料由学校负责，不收取学员材料费。

4.学校一律一次性收费，中途不另收其他任何费用。

5.学员学回去到家忘了，再来学校学习免费培训，终身免费技术升级、技术服务，开业老师去指导。

6.学员来学习要勤动手做，手不能懒，回家才会干，是每个学员回来开店成功，确保学员开店成功。

7.凡来参加学习者，均可享受国家财政补贴，收费优惠，莫失良机。



8.来学的时候需要带个人用品、日记本、笔和生活小用品，被子不用带，学校男女宿舍都有，吃住免费
。

9.两个人来学习，只收一人费用，吃住免费。

牛排杯采用秘制配方现场烹制，既能确保食品安全和健康，还能提升营养价值，让口味更加出众。它给
消费者们带来全新的用餐体验，一杯双料的用餐模式还是很有吸引力的，上层是小吃下层是饮品，边吃
边喝酷爽十足。学习正宗的牛排杯技术去哪里现在有答案了吧，膳学派牛排杯给您提供专业的技术扶持
，更会扶持各位快速走向成功之路。
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