
邢台专业鸡蛋灌饼培训学校-长期开课

产品名称 邢台专业鸡蛋灌饼培训学校-长期开课

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 1.00/种

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

培训正宗的鸡蛋灌饼技术还是要选择北京品味轩餐饮公司、相信学员的口碑力量。我们做专业的技术、
让你成功开店经营

鸡蛋灌饼是用鸡蛋、面粉制作的一道小吃，它是源于河南的特色传统名点，深受当地居民喜爱。把鸡蛋
液灌进烙至半熟的饼内，继续煎烙后烤制而成，饼皮酥脆蛋鲜香。鸡蛋灌饼也算一种早餐，有蛋有面有
青菜有营养又方便很受大家欢迎，是河南、河北、山东、山西地区的风味小吃之一。

市场分析：

鸡蛋灌饼是一项小本创业项目，投资几百元即可。鸡蛋灌饼培训大众小吃市场成熟，上马快，见效快。
利润大，1斤面粉可做5张饼，北京品味轩餐饮公司专业进行鸡蛋灌饼技术学习我们精通400多种各类小吃
和面食，随到随学，包教包会，我们正宗的口味一定能为您打开一扇财富的大门。北京品味轩餐饮公司
还有更多的火爆项目：锡纸烧烤培训、锡纸花甲粉培训、章鱼小丸子培训、老城串串培训、铁板鱿鱼培
训、钵钵鸡培训、串串香培训等等一系列火爆小吃等你来学。

你可以先到北京品味轩餐饮公司总部来实地考察，品尝口味，等你尝过后，认为我们的口味，的确适合
你当地去做，与我们签合同，交上培训费，当天在这里培训学习。

鸡蛋灌饼培训内容：

1.叙述鸡蛋灌饼的发展史及根底理论知识制。

2.鸡蛋灌饼酱料的制造技能与技巧

3.鸡蛋灌饼配菜的制造技能与技巧

4.产品的的制造流程与办法



5.未出售完的原材料保存办法

6.灌饼炉具的操作工艺讲解 、注意事项

7.开店、摆摊的选址、店面规划、经营管理技巧。

鸡蛋灌饼口味多种。饼:色泽金黄、外酥脆、内香软、层与层之间薄如纸、层与层之间不粘连、一张饼有
百余层之多、凉后不硬。以上是饼的特色。鸡蛋灌饼酱、辣椒都是有几十种香料秘制而成,能老远飘香,一
吃就令人难忘。传统鸡蛋灌饼、新式鸡蛋灌饼等。老练办法:烙鸡蛋灌饼、炸鸡蛋灌饼、烤鸡蛋灌饼等。
口感:软香型鸡蛋灌饼、外酥脆内软型鸡蛋灌饼等。口味:鸡蛋灌饼口味许多大概有十多种。

市场前景：

随着人们生活水平的不断提高，对饮食的口味越来讲究，特别是对各式各样的小吃情有独钟，而且个个
都消费得起。高收入市民吃腻了山珍海味，对全国各地的特色小吃，也是特别“嘴馋”，几乎是“没有
小吃不成席”。 可以这么说，小吃因其小而吸引了各阶层的食客，又因其特而保持长盛不衰。

授课项目课程：

1：发面的配比技术和和面技术。

2：酱料配方的制作技术与技巧。

3：配菜制作技术与技巧。

4：鸡蛋灌饼的制作流程与方法。

5：未出售完的原材料保存方法。

6：设备使用及维护技巧。

特色小吃成为美食文化不可缺少的一部分，特色小吃由于价廉物美，长期以来一直深受人们的喜爱，随
着小吃在人们日常生活中所占的比例越来越大，随着社会对小吃文化积极的传播，小吃在人们心中已经
占有不可或缺的地位。由于小吃具有广阔市场空间，全国各地的小吃市场也都红红火火。

咨询：汪老师---教学地址：北京朝阳区小红门(南四环)

有太多的大学生待业青年，都是比较热衷在创业，选择一个特色的小吃创业店是一个不错的选择，创业
者选择项目要对市场做一清楚的市场调查，该项目有我发展潜力。其次是选择一个有实力好的餐饮品牌
。无论一个人要从事一个什么样子的行业只要有属于自己的特色。

创业者在为特色餐饮加盟店选择地址位置时，还要留意餐饮店铺的面积，合适的店铺有利于特色餐饮的
经营走向。店面的大小的和理性，才合适长期的经营。还应该结合特色餐饮加盟连锁店铺周边的经营环
境，在决定店铺位置的时候一定了解好店铺位置是否能够进行长期的经营活动，这才是在特色餐饮项目
市场上常胜的方法。

想学一门好的鸡蛋灌饼技术，我们要注重的当然是口味了--北京品味轩餐饮公司，用实力和事实说话，
相信学员口碑的力量，不怕实地考察品尝!

餐饮技术培训学校成为学习者的良师,同行业的益友。北京品味轩餐饮公司小吃郑重承诺：随到随学，包



教包会，包材料，包食宿，学会为止。所有学员一对一的，手把手的实际操作培训，前期师傅做，学员
看，后期学员做，师傅指点，反复练习，学会为止!正真做到不一样的培训，不一样的收获!

想学鸡蛋灌饼就到北京品味轩餐饮公司，鸡蛋灌饼学习的技术都是很不错的。学校老师教学一对一教学
，亲自动手操作，很好的选择。
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