
镇江的学习火锅技术 配方技术全部教会

产品名称 镇江的学习火锅技术 配方技术全部教会

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个
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公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

来这里学习正宗的火锅技术 包教包会学会为止

“民以食为天”所以说餐饮行业一直都是较火爆的行业，随着国内经济快速发展，人们的腰包越来越鼓
了，对美食要求也是越来越高。对于众多投资者提出的想开火锅店哪里去学技术好疑问，首先要详细了
解火锅市场需求，才能为你开火锅店赚钱打下基础。众多现在的火锅市场，特色火锅已经成为主流，

火锅作为一种比较成熟的开店项目，一直都是一个比较火热的开店项目，对于经营一家火锅火锅店来说
，火锅技术的好坏直接关系到火锅店的生意的成败。因为火锅技术的好坏直接决定火锅味道的好坏，对
于消费者而言，到餐厅聚餐，主要看的就是味道好不好吃。因此学习火锅技术的时候一定要慎重。那么
火锅哪里去学，去哪里学习火锅呢？老蔺家火锅培训您正宗的火锅技术！

火锅的生意就越来越好，火锅深受大众喜好，也吸引了不少投资者的眼球，麻辣火锅发源于重庆。大约
是在清道光年间，重庆的筵席上才开始有了毛肚火锅。毛肚火锅的起源和由来，说法不一，它的由来和
渊源，值得探讨。据老街坊说：毛肚火锅起源于清末民初，重庆码头和街边下力人吃的廉价实惠的街头
大众饮食摊上的“水八块”。水八块全是牛的下杂（毛肚、肝腰和牛血旺），生切成薄片摆在几个菜品
不同的碟子里，食摊泥炉上砂锅里煮起麻辣牛油的卤汁，食者自备酒，自选一格，站在摊前，拈起碟里
的生片，且烫且吃。吃后按空碟子计价。价格低廉，经济实惠，吃得方便热烙，所以受到码头力夫、贩
夫走卒和城市贫民的欢迎。至于纯粹地道的毛肚火锅，据老重庆们回忆，出现于民国十五年前后，发源
地不是江北而是下半城南纪门的宰房街（现长江大桥桥坎下）。当年牛贩子多从川黔大路赶运菜牛来渝
，在南岸过夜，翌日早过江，将牛赶到宰房街宰杀。有马氏兄弟廉价收购不易售出的牛毛肚和血旺，在
下宰房街开了一家以毛肚为主要菜品仿市井“水八块”的制作和吃法的红汤毛肚火锅馆。将毛肚漂白洗
净，去梗，外加一碟只是芝麻酱和蒜泥的调和。据说，这就是重庆毛肚火锅的起源和得名。直到抗战时
期，较场街边仍有一马姓老妪开一家专供应毛肚的正宗毛肚火锅，碟中的牛毛肚按匹论价（每匹二分钱
）。正宗的麻辣毛肚火锅，毛肚的鲜嫩脆香，味道比其他牛猪的下杂远胜一筹，赢得食客赞扬。正宗重
庆火锅分为：清油火锅，牛油火锅，菌汤火锅，鸳鸯火锅。

火锅技术培训内容：



1、火锅底料炒制技术;

2、火锅红油制作及处理;

3、火锅香味呈味原理指导;

4、材料的作用及选购技巧;

5、火锅店食材菜品制作;

6、火锅高汤熬制技术;

7、清汤锅底调配技术;

8、辅助梳理火锅店后厨高效流程;

9、师傅操作时讲解学员观摩、听、记笔记;

重庆火锅大家应该不会觉得陌生，重庆火锅的口味非常的独特，因此受到了许多人群的欢迎，重庆火锅
在当地的知名程度非常之高，而且在外地也有很多的人都喜欢吃重庆火锅，对于外地的人群来说，要想
吃到正宗的重庆火锅并不容易！所以为了要满足这些外地人的胃口，同时也为了让自己能够有一个良好
的创业项目，有些人就想到要开一家重庆火锅店铺，这确实是一个非常良好的项目，店铺的发展前景是
非常良好的，但是大家必须要先去学习正宗的重庆火锅技术，那么哪里可以学习正宗重庆火锅技术呢？

要想学习正宗重庆火锅技术，那么大家应该要去一些正规的培训机构，正规的培训机构都可以进行火锅
技术的培训。什么样的机构是正规的培训机构呢？要想找到一家正规的培训机构，确实会具有一定的难
度，因为目前培训机构的数量是非常之多的，但这并不代表所有的培训机构都正规，大家可以对这些培
训机构进行一番考察，比如说从规模这一方面来进行考虑，正规的培训机构在规模方面一般都是比较大
的，规模比较大，也侧面反映出了培训机构的经济实力比较强大，聘请到的教师也都是拥有合格资质的
，能够更好的教导学员。所以选择规模比较大的培训机构，对于大家来说是不会有错的，大家可以放心
的选择那些规模大的培训机构。

火锅培训内容：

a.火锅原材料中草药材常识、识别及选购

b.火锅豆瓣、糍粑海椒、香料中草药各原材料的初加工

c.火锅底料炒制、各项注意细节、老油提炼、底料保存

d.高汤原材料选购、熬制及高汤保存

e.荤素菜品处理、改刀加工、装盘、拼盘

f.火锅不同味型锅底兑制方法、蘸碟材料处理及调制

g.火锅开店设备采购，原材料选购指导、开店经营技巧经验

真诚扶持创业，免费技术升级，一对一的学习，手把手的毫无保留教学，免费开店指导,配方毫无保留传



受，教每个学员认识各种香料，怎样配制香料，包括配料的比例及作用，每个项目的配制方法，怎样处
理各种菜品，怎么保存各种食材，后期做生意经营选址及管理技巧，我们以实际操作为主，让每个学员
亲自动手操作。自己不动手，永远也学不会。

要想学习正宗重庆火锅技术，在选择培训机构的时候，除了要看培训机构的规模大小以外，还应该要看
培训机构有没有正规的营业执照和相关的资质，培训机构必须要拥有营业执照和相关的资质才可以从事
培训行业，这样的培训机构才是受到相关的监管部门进行监督的，也才是可以信赖的，因此在确认选择
某一家培训机构之前，必须要先查看一下培训机构的营业执照和相关的资质，确保培训机构拥有营业执
照和相关资质，查看清楚以后才能够做决定。
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