
衡水厨具衡水厨房设备墩布池不锈钢墩布池不锈钢加工制作厂家

产品名称 衡水厨具衡水厨房设备墩布池不锈钢墩布池不锈
钢加工制作厂家

公司名称 衡水顺淇厨具商贸有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:顺淇
产地:衡水

公司地址 桃城区北门口新村

联系电话 0318-8887226 15030808338

产品详情

衡水厨具衡水厨房设备不锈钢加工制作厂家商用厨具灶具厨房厨具商用厨房设备厂家厨房设备公司

1，产品概况：

产品名：不锈钢墩布池

常规规格：可定做

适用于食品、化工、制药厂等厂家及实验室、洁净室等场所擦地涮洗墩布用，可挤压出水便于清洁

 衡水厨具衡水厨房设备不锈钢加工制作厂家商用厨具灶具厨房厨具商用厨房设备厂家厨房设备公司

2，性能和特点：

    不锈钢制品是指使用不锈钢为主要原料经钣金加工而成的生活用品、工业用品、医疗用品等的统称
，其产品光泽度极好、耐腐蚀性强、不易生锈、耐酸耐碱又耐用。

    不锈钢制品的使用越来越频繁原因在于不锈钢制品外观美观现如今不锈钢丝印技术的发展不锈钢表
面的花纹也越来越多进一步满足了人们的需要而不锈钢的稳定性、耐腐蚀性和强度等也满足了工业上的
需要。不锈钢加工制作厂家商用厨具灶具厨房厨具商用厨房设备厂家厨房设备公司

3，主营产品或服务：

电磁扒炉、电磁煲仔麻辣烫炉、电磁大锅灶、电磁单炒单温灶、电磁单眼低汤灶、电磁电炸炉、电磁可

倾汤锅、电磁六眼煲仔炉、电磁双炒单温灶、电磁双炒双温灶、电磁双眼大锅灶、电磁双眼低汤灶、电



磁煮面炉、常规电饼铛、单层烤箱、单孔暖碟车、单门蒸饭车、电脑版双门蒸饭车、电热大锅、多功能

蒸饭车、饭盒专用保温车、工程款电饼铛、豪华蒸房、煎饼铛、米饭保温车、欧式燃气双门蒸饭车、双

层烤箱、双孔暖碟车、双门蒸饭车、台式煎饼铛、台式宴会保温车、箱式电饼铛、宴会保温车、蒸包炉

、煮面炉、包子机、多功能切菜机、和面机、饺子机、绞肉机、土豆切片丝机、垃圾处理设备、变径、

风阀、风柜、豪华型烟罩、普通变径、弯头、油烟净化器、排烟管道、排烟罩、电馕坑、多功能旋转烤

炉、烤全羊炉、烤羊腿炉、烤鱼炉、保温售饭台、饼盘车、茶水台、地平车、多功能收残台、裹裹粉台

、豪华收残台、多功能柜、简易收残台、开水器底座、炉拼台、米面架、面粉车、

木案工作台、三层餐车、收残台、双层工作台、双层收残车、双层收碗车、双层台上立架、双通工作台

、双通暖碟台、双眼水池、四门碗柜、台上立架、调料车、四层货架、超声波洗碗机、单眼水池、三星

水池、三眼水池、通道式洗碗机、新式杀鱼台、异型水池、小便池、多格消毒柜、高温消毒柜、光波热

风循环高温消毒柜、豪华多格热风循环消毒柜、带过滤饮水机、开水器、大锅灶、单眼煲仔、六眼煲仔

、双炒双温灶、冰激凌机、风幕柜、保鲜柜、双门展示柜、四门冰柜、四门展示柜、六门冷柜、饮料机

、制冰机、食堂桌椅、餐厅桌椅。

4，201、304或316L不锈钢材质的不同应用：

    不锈钢制品一般耐酸耐碱用316L系列，食品卫生级则为SUS304，一般情况下用201系列。201系列普
遍运用于生活的各个方面，家中的不锈钢制品橱柜、垃圾桶等皆为201系列，符合GMP认证要求的不锈钢
制品则要求SUS304和316L系列。 
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5，不锈钢墩布池的保养与维修: 

    （1）不锈钢一出现就受到了广大人们的追捧，因为其耐腐蚀、易清洁的特性而广为人知。可是不
锈钢并不是永远都不生锈的，因此需要在使用时注意日常保养，它们还是可以长期光彩照人的。那么我
们在使用的过程中要注意哪些呢？

    以不锈钢水槽为例，在使用前涂上一层薄薄的植物油后用火烘干，用起来容易清洗又可延长使用寿
命；在使用后要立即用温水冲洗并把表面的水擦干，以防油渍、酱汁等和它发生化学反应；如果在使用
一段时间后，不锈钢水箱的表面会有一层雾一样的膜，用软布沾上去污粉或洗洁精擦洗可恢复光亮。如
果是被烟熏黑，也可以用同样的方法。注意千万不要长时间浸洗，否则会使之表面暗淡失去光泽。
不锈钢加工制作厂家商用厨具灶具厨房厨具商用厨房设备厂家厨房设备公司

    （2）虽然不锈钢耐腐蚀性良好，但如果长期裸露在腐蚀环境中，终还是会被氧化。因此，对不锈
钢表面必须进行定期的清洁保养，以保持其华丽的表面及延长使用寿命。清洗不锈钢表面时必须注意不
要发生表面划伤现象，避免使用含漂白成分以及研磨剂的洗涤液、钢丝球、研磨工具等，为除掉洗涤液
，洗涤结束时要用洁净水冲洗表面。 

   不锈钢表面有灰尘以及易除污垢物的，可用肥皂、弱洗涤剂或温水洗涤。不锈钢表面的商标、贴膜
，用温水、弱洗涤剂来洗，粘结剂成分，使用酒精或有机溶剂擦洗不锈钢表面的油脂、油、润滑油污染
，用柔软的布擦干净以后，用中性洗涤剂或氨溶液或用专用洗涤剂清洗。不锈钢表面有漂白剂以及各种
酸附着，要立即用水冲洗，再用氨溶液或中性碳酸苏打水溶液浸洗，用中性洗涤剂或温水冲洗。不锈钢



表面有彩虹纹，一般是过多使用洗涤剂或油导致，洗涤时用温水加中性洗涤剂可洗去。不锈钢表面污物
引起的锈，可用10%硝酸或研磨洗涤剂洗涤，也可用专门的洗涤药品洗涤。只要我们使用正确的保养方
法，就能延长不锈钢的使用寿命，保持洁净、明亮华丽的外表。

本公司可生产各种非标不锈钢墩布池，一直坚持薄利多销，赢得了很多客户的赞赏，欢迎新老客户来电
洽谈，合作愉快！
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