
朔州的学习关东煮技术 名师指导随到随学

产品名称 朔州的学习关东煮技术 名师指导随到随学

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

来这里学习关东煮技术 包教包会 学会为止

大家都知道关东煮的食材种类比较多，营养价值充分，所以引起了很多人们的喜爱。并且关东煮的制作
非常简单，不需要过多的技术，仅仅只需要几分钟就可以品尝到美味的食物了。所以会有很多创业者表
示想要开一家关东煮店铺。不过对于那些没有经验的人们来讲，制作关东煮会有一些复杂。

关东煮汤料配方，关东煮是用竹签串成鱼丸、肉丸或者蔬菜在精心调制的高汤种煮过后，再把煮好的关
东煮放入汤杯中食用，有诱人的香味，口感别致细腻，食后口齿生香，回味绵长。品尝一次欲罢不能，
必将成为回头客，早上来几串关东煮，再来一碗高汤，可做早餐食用，是女性和上班族的较爱。关东煮
操作简单，操作时不需要专人看护，可在超市，闹市区等地区经营。西安久香园餐饮管理有限公司为了
响应国家“大众创业，万众创新”的号召，扶持创业人士，特推出以下特惠活动：１．学习二项赠二项
。２．学一人教两人技术优势明显：口味独特。可操作性强：可以一串串或一碗碗地吃，简单培训即可
掌握烹调操作要领。独特的风格：关东煮小吃车采用优质木板制造，古香古色，具有浓厚的文化底韵。
内置１２格关东煮机一台，一次可煮１００多串。操作人员身穿日式和服，独特的产品定味，诱人的香
味，别致的口感，生意想不火爆都不行。关东煮课程设置１、关东煮技术大全概述；２、原料、配料、
设备、工具、机器、认识鉴别、操作要领；３、原料、配料、设备、采购方案、４、原料存放、保鲜技
术；５、配料存放，酷烤培训技术；６、开店选址指导；７、店面装饰设计；８、开店销售方案；９、
经营管理方案。

一、关东煮的制作学习

现如今关东煮的培训中心有很多，大家可以根据自己的需求进行选择。而且关东煮制作起来非常的简单
，培训机构的老师会告诉大家关东煮标准的比例配方，并有专业的老师进行一步步的指导，就算是出现
了问题，也会有老师的及时指出，大家可以及时地改正，这样就非常轻松的学会关东煮的制作了。并且
在培训人员制作出的关东煮味道和培训老师制作出的关东煮味道不相同的时候，是不能毕业的，还是要
继续进行练习的，大家不用担心自己的培训方面的问题，有专业的老师在，相信创业者会在不断努力下
尽快学会关东煮的制作技巧。



二、开关东煮店所需要的设备

首先就是关东煮店铺所需要厨房相关方面的工具，比如说储藏设备、洗涤设备等等。其次就是关东煮的
制作设备以及用餐的碗碟等等，其实这些东西的采购所需要的费用并不多，创业者可以根据自己店铺的
大小进行选购，不能挑选的过多也不能挑选的过少。

三、关东煮的管理注意事项

首先，创业者想要把关东煮店铺经营管理的好，一定要有严格的管理制度才行，这样员工才能井然有序
的进行工作。而且在管理关东煮的时候，创业者一定要有以人为本的理念，要学会关心下属，不能一味
的严格要求自己的员工，而忽视了员工的感受，这样很容易流失人才的。

其次就是关东煮店铺想要生意好，必须要有周到的服务才行。只有周到的服务才能给消费者们创造出美
好的就餐体验，赢得广大消费者们的喜爱。而且只要把店铺的服务提上去，就会有更多消费者们前来品
尝，毕竟现在的人们都非常注重服务的，服务好的话还会再去品尝的。

四、关东煮的经营优势

首先，关东煮店铺的位置选择非常灵活，只要是开在人流量大的地方，创业者就不用担心店铺的生意了
。其次就是开一家关东煮店所投入的成本非常低，只需要几万元就可以了，这是广大创业者们都能够负
担得起的，所以说它是一个非常惠民的创业项目。

同时关东煮的市场前景非常广阔，只需要创业者用心的经营，就会有源源不断的顾客前来品尝。而且关
东煮里面的食材种类非常丰富，口味也非常好，能够满足广大消费者们的需求，因此开一家关东煮店铺
真的是非常不错。

其他培训项目：

小吃类：烧烤、锡纸烧烤、烤猪蹄、麻辣烫、铁板鱿鱼、铁板豆腐、串串香、臭豆腐、砂锅粥、泉水豆
腐、泡菜、开心花甲、凉拌菜、沙县小吃、奶茶

早餐类：包子、蒸饺、小笼包、稀饭、豆浆、油条、酱香饼、千层饼、麻圆、肠粉

烧烤类：包子、蒸饺、小笼包、稀饭、豆浆、油条、酱香饼、千层饼、麻圆、肠粉３０余种

卤肉类：绝味鸭霸王、酱板鸭、卤菜、烤鸭、热卤２０余种

主餐类：猪脚饭、浏阳蒸菜、快捷菜、卤肉饭、煲仔饭、盖码饭、木桶饭、黄焖鸡米饭、快餐、特色炒
饭

西点类：奶茶、甜品，面包，蛋糕，炸鸡汉堡、

特色类：石锅鱼、重庆烤鱼、钱粮湖土鸭、鸳鸯火锅、麻辣香锅、跳跳蛙、卤虾、口味虾蟹、传统火锅
、干锅

可以合作，只需交学费，就能免费合作！

电话预约预约两个人学可免除一人学费，学二送二
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