
石家庄的学习泡泡鸡技术 教的正宗

产品名称 石家庄的学习泡泡鸡技术 教的正宗

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

来这里学习正宗的没事技术 教学质量好

泡泡鸡是很多朋友喜欢的美食，它不仅味道鲜美而且营养价值高，香气味浓，最宜下饭，美食之一
想要了解更多赶快来看看吧。

开一个泡泡鸡合作店，还需要找店面和装修，店面的话，由于一只泡泡鸡的经营灵活，店址更是灵活选
择，几平米即可开店，几平米的店面即便在黄金地段，租金也会相应的变少，与此同时总部更有专业的
选址老师进行有效的选址帮助，在租金上面可以为合作商争取到较合适的价位，房租的问题合作商不用
过于担心。装修费用基本上会根据实际情况有所不同，泡泡鸡的装修基本上都是装饰，只需要把店面装
饰温馨即可，装饰的费用当然会比装修的费用低，同时品牌总部在装修上能够为合作商免费提供装修图
纸，让合作商在装修上减少浪费。

泡泡鸡合作要多少钱?这个问题会因人而异，具体的数额会根据实际情况进行上下浮动，当然如果想要更
好的知道投资总额，可以来品牌总部进行有效的咨询，总部的专业人员会对成本、利润、盈利等方面帮
您进行有效的分析，让赚钱变得更轻松。开店指点1、避免繁华出入口对于繁华的街道，一般在出口和入
口的位置是较繁华的，租金一般比其他地方要贵得多。虽然人流量大，但流动性太快，人们都不会在这
两个位置做过多的停留，否则会造成车辆和行人的不便。所以开泡泡鸡店店不一定非要开在这样的位置
。

食材

鸡肉 500g

八角 1粒

生抽 1汤匙



料酒 1汤匙

盐 1勺

生姜 3个

葱 适量

食用油 1勺

花椒 3粒

方法/步骤

先把洗好的鸡肉洗干净切成块

锅烧热放油，放入葱，姜，干辣椒，八角，冰糖煸香大火爆香

然后倒入腌好的鸡肉，下鸡肉翻炒

锅里加上水 加入一点味精 让它在锅里多煮一会

过10分钟以后  就可以关火，香味四溢的泡泡鸡美食就可以盛出锅了，可以添加自己喜欢的多种口味。

但是需要注意它的宽度较好在8～25米之间。上文就是一只泡泡鸡关于泡泡鸡店小吃店选址的几个小提示
。对于选址虽然总的原则是人流量大，交通便利。但也正因为这两点，人们容易走进一个误区，就是人
流量大、交通便利的地方只有繁华的商业街，希望想要创业的朋友们注意上述的二点。由于目前投资餐
饮企业的老板较多，他们中的许多人又都是外行，对餐饮行业并不熟悉，因此，他们*聘用那些懂行的人
来当餐饮管理者。懂行的餐饮管理者往往不像某些老板那样，他们能够听取员工的意见并彩纳其中的正
确部分，遇事能与员工商量并加以解决，从而能够充分调动员工的积极性，将每位员工的潜能发挥到极
致。

1.讲述泡泡鸡的发展史及基础知识。

2.讲解香辛料的作用及分类、选料、配比及加工。

3.泡泡鸡的制作关键方法与核心程序。

4.各个口味的泡泡鸡的制作方法与搭配技巧。

5.讲解泡泡鸡的具体流程及操作方法;

6.设备器具采购途径、要求和使用方法。

7.投资预算分析及风险回避，经营的模式和管理方法。

泡泡鸡独特风味的美食餐饮，往往能在市场上，更受消费者们的青睐，也更加受创业者们的投资青睐!膳
学派泡泡鸡学费贵吗?膳学派泡泡鸡是总部根据市场新的消费要求，创造出的新的吃鸡方式，在质量安全
上，也十分有保障。膳学派泡泡鸡设有上万平米大型核心物料生产基地，泡泡鸡所使用的泡泡汁全部都



是由生产基地研发生产，由总部基地提供，采购原产地原料，进行本地加工，味道纯正，千店一味，所
有物料部一配送到店。并且所有的产品都经过了层层严格的质量检验，每一个环节质量都有保障。让消
费者吃的放心，吃的安全。

餐饮管理者要像“木匠”。木匠身上所具有的优秀品质值得餐饮管理者学习和借鉴。首先，木匠看见一
块无论多上的木材都会觉得有用，而且会想方设法，让它发挥应有的作用。餐饮管理者千万不能像医生
那样，专挑病人的毛病。如果像医生那样看待手下，那么再优秀的人都会浑身是毛病。餐饮管理者一定
要像木匠那样，善于发现员工的缺点，让员工人尽其才。有许多餐饮企业的老板却
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