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产品名称 碳锅鸡技术培训机构 廊坊的想学习
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公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）
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产品详情

这里培训中国正宗碳锅鸡技术 秘制配方全教

碳锅鸡：汤汁红亮、鸡肉滑嫩、麻辣鲜香、五香味正，而且好吃不贵，大众美食，不是火锅却胜似火锅
，吃了鸡可以涮时令青菜，”碳锅鸡”以碳火烘烤，让鸡入味，较重要的是汤料，是否美味全要看这汤
料了.中国膳学派碳锅鸡培训有以下特点： 1：中国膳学派碳锅鸡是配方，所做的碳锅鱼、碳锅鸡汤色红
亮，味道鲜美，久吃不腻，顾客回头率高，并且不添加任何对人体有害的物质，让顾客吃着舒心，吃后
放心。2：中国膳学派碳锅鸡培训/碳锅鱼培训系列产品用料考究，用十几种香料煨制而成，较大的特点
是辣口不辣心，不像现在市面上有的店面所做的碳锅鱼系列，吃着嘴里辣，胃里也辣，让顾客吃过感觉
很不舒服，顾客回头率低，我样所培训的碳锅鱼碳锅鸡辣得过瘾，香得出奇。3：中国膳学派碳锅鸡简化
了碳锅鱼培训/碳锅鸡培训的制作流程，让碳锅鱼培训/碳锅鸡培训的特作非常简单，并且成本低廉，让
每个学员所做出来的产品在市场上有的竟争力，成本低才是硬道理，成本低才有竟争力，成本低生命力
才能长久，成本低才能让学。

正宗碳锅鸡麻而不涩、辣而不烈、香而不腻、鲜而不淡、肉质鲜嫩、汤色金红、味美淳厚。碳锅鸡经独
特的秘制配方，用特殊的炒制方法入碳锅制而成，既可吃鸡块，又可以涮碳锅。碳锅系列是今年较给力
的创业商机！没钱没经验，也能赚大钱，小本创业，赚钱项目等你来看！较专业实用的创业致富指导，
白手起家也可致富！

其实这就是今天我们要介绍的碳锅类型的菜肴。碳锅菜有许多种。但是万变不离其宗。只要通晓一种做
法。其它的如碳锅鸡、碳锅狗肉、碳锅兔肉、碳锅鸭
都是一样的做法。说真的碳锅菜真的非常的有特色。要不然也不会流行这么多年了。

碳锅系列创业让您赚个不停，有着各种口味，制作工艺经多年的提炼和完善并由师傅为学院进行授课，
即使您是从来没有制作基础的人，也能很快掌握制作技术，准确完善的操作。根据合作地区的口味对其
建议的配料用量，保证您做出地道的。让您轻轻松松赚钱。

膳学派餐饮培训学校设有多个项目：特色精品系列、早餐培训、特色小吃系列、特色烧烤系列、特色砂



锅系列、特色面食系列、特色卤肉系列、特色火锅系列、特色干锅系列、特色油炸系列、特色盖浇系列
、特色凉菜系列、特色饼系列、街头流动小吃等等。

来中国膳学派学碳锅鸡的培训内容 ：

注：膳学派培训技术中无任何添加，全部真材实料，绿色产品 

1、学习了解制作碳锅鸡的原料、香料、调料的特点及作用。

2、碳锅鸡常见菜品原材料的选料、加工方法、保鲜方法。

3、碳锅鸡处理制作方法。

4、碳锅鸡各种材料的汤制流程和方法

5、碳锅鸡各种口味的制作方法

6、碳锅鸡高烫的制作技术和保存方法。

7、设备器具的采购途径和方法

随着食客的需求，相似的品种也不断地创新，不但有碳锅鸡，现在还有炭锅鱼，碳锅狗肉，碳锅排骨等
。1.实际操作原料的选购，加工技巧与过程。2.实际操作早餐早点品种的全部制作流程及传授各种技巧。
3.实际操作成品的具体调制方法。4.认知所需的店面经营器具、设备的配制及使用。5.店面经营的选址原
则、采购途径。6.讲解开业准备，店内布置，开业促销，原料采购，成本控制，价格定位等。7.店面经营
的经营原则、投资预算及风险回避。8.长期技术指导，后续技术支持。

膳学派所有培训项目技术资料均是经过细量化后的标准配方。老师手把手教学，以理论与实践相结合，
学员亲自动手操作学习、实习、实践，包教包会。培训的同时，老师也会对您以后的店面选址、店面装
修设计、装修步骤、原材料采购、经营方法、经营产品价格、店面管理进行详细的讲解，学员随到随学
，不限时间，名师一对一现场教学，学员可以来1--2人（我们只收一个人的学费）。学习时间有的项目3-
5天，有的项目7-15天。节假日不休息。学习小吃技术有的项目不要设备，有灶台、工作台就可以了，有
的要设备。我校与饮食设备厂、原材料厂均有长久的合作关系。可以配送物美价廉的节能设备与原材料
。学员也可以在市场上自行购买，在当地市场均可购买到。
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