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产品详情

海鲜大咖技术培训学习

在海鲜大咖里，不同种类的海鲜都是先分开烹制，较后统一汇集到器皿中，浇上秘制的汤汁，底部用明
火加热，随着温度慢慢升高，海鲜吸收汤汁的鲜味，自然更加入味，尝起来鲜味十足，让人欲罢不能。
长达1米的器皿中，大闸蟹、明虾、海龙虾、海蛎子、扇贝、大海星、八带、海虹⋯⋯10多种海鲜紧密列
队，还有豆腐皮、芹菜、黄豆芽衬底。菜品一上桌就占去半个桌面，霸气十足，颇有些让人一次吃个够
的节奏，令人食指大动

海鲜大咖是当下很流行的吃法，食材的选择非常灵活性，就地取材，品类丰富，加以膳学派研发的秘制
酱料和特制汤进行加工，上桌即可使用，同时在食用过程中通过从底部持续加热，自始至终保持食材的
温度，随着加温时间的增加，使酱汁的味道越来越深入，越吃越好吃，味美鲜香，回味无穷。

想学习炒海鲜技术培训，海鲜火锅技术培训，麻辣小龙虾技术培训，十三香小龙虾技术培训，秘制花甲
技术培训，海鲜大咖技术培训欢迎到我们膳学派小吃技术培训学校学习，膳学派餐饮小吃培训致力于打
造一对一，纯实践操作的专业餐饮小吃技术教学机构。我们将借助技术的创新，不断提升每种小吃的口
感，并且，降低其制作成本，使得每一位创业投资者都能从中获得客观的利润。

餐饮培训学校教技术全部一次性收费，老师手把手教。 膳学派餐饮培训学校总的每一项技术都是准确比
例配方、学员现场实际操作、名师手把手教、入学签保会合同、随到随学、学期不限，学会为止、技术
免费升级、终身技术免费跟踪服务。 口味独特，名师现场培训！欢迎考察，先品尝，口味好，再决定学
习，不上当受骗。不吃海鲜的夏天是不完整的，而海鲜的吃法也是各式各样，如今流行一种新的海鲜吃
法，就是将所有海鲜放到一个容器内可随心挑选自己喜欢吃的。膳学派推出的海鲜套餐一共分为两种，
一种是麻辣小龙虾套餐，一种是烤鱼套餐，两种套餐所含的海鲜食材有：扇贝、生蚝、小扇贝、带子贝
，阿根廷红虾、鲍鱼、螃蟹、海虾，所有海鲜食材都是活的，保证食材的新鲜性，制作方法是用秘制的
海鲜酱将海鲜蒸煮，味道侵入海鲜之中，味美鲜香，放入容器中，浇上商家特制汤汁，底部用明火加热
，随着温度的慢慢升高，贝类吸收汤汁的鲜味，更加入味 。



膳学派海鲜大咖营养丰盛、回味绵长、健康摄生，美不胜收！ 跟着社会的不断进步，我们生活节奏的不
断加快，使得城市集体对各种餐饮的花费需要也日益增大，我们对营养的合理分配诉求更高，使得民以
食为天的我国出资者，更加看好餐饮业这个无量的财富商场。膳学派海鲜大咖项目，赚钱快：简化海鲜
制造工序，推出时各种口味，适宜各类人群，配餐更快，翻台更多，盈利更快。

一份海鲜大咖，先以焯熟的豆芽打底，然后是一条炸制定型的草鱼，较后是或蒸或爆炒过的花蛤、扇贝
、红虾、皮皮虾、小龙虾、梭子蟹、鲍鱼、玫瑰螺等十多种海产品，码放整齐后浇上秘制料汁，撒上红
绿辣椒和白芝麻点缀就可以上桌了。鱼肥虾美蟹满黄，虽说主调都是麻辣，但因为每种食材都提前用较
适合自己的方式烹调过，吃起来麻与辣的层次又各不相同，一众吃货再也无法控制体内的洪荒之力吃到
满嘴流油。

海鲜大咖怎么做，学海鲜大咖技术来膳学派小吃培训学校，膳学派海鲜膳学派海鲜大咖培训中心传授全
套技术，核心调料配方，海鲜大咖制作材料采购渠道，海鲜大咖开店经营问题的解答等等。老师一对一
教学，学员亲自动手操作，反复练习，直到做出学员满意的口味为止，不限定学习时间

青岛膳学派小吃培训成立于2014年，在青岛地区已培训学员千余人，学员零基础培训开店400余家。经过
公司多年发展已成立技术研发团队，开发改良现国内市场火爆的小吃餐饮项目。1、炸鸡 土家酱香饼
长沙臭豆腐 章鱼小丸子 香酥鸡 山东杂粮煎饼果子 甜点 烤地瓜 鸡汁豆腐串 吊炉烧饼 枣糕 培训 手抓饼
炸薯片 肉夹馍 冰粥培训，早中晚快餐培训，面食类面包、甜点、生日蛋糕旗舰店整体技术教学。
2.快餐店，主推一碗好粥系列等。
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