
深圳沙井新派热卤培训食为先小吃实训

产品名称 深圳沙井新派热卤培训食为先小吃实训

公司名称 深圳市食大帅餐饮企业孵化器有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 深圳宝安区广深路363号快8连锁酒店四楼（沙井
中心客运站）

联系电话  13728334257

产品详情

做特色小吃，除了选址外，产品的搭配也很关键，如何设计出人们喜爱的单品？如何组合优惠套餐？如
何根据口味的特点进行饮品的搭配？这些都将影响到客单价！卤侠派在这一点上做得很好，根据时下人
们的饮食需求，针对性的设计单品，更迎合消费需求！深圳沙井新派热卤培训，做小吃餐饮行业zui怕就
是没经验，选址、产品、营销、服务����每一个环节都很关键，卤侠派有多年培训的师傅、专业的
团队，核心配方技术，选址装修经营全部一站式服务，全程无忧，轻松创业！

 

卤味的3.0时代，消费人群在更替，卤味市场在迭代！新的赛道正在形成。特色卤味小吃这座宝矿，潜藏
着更多的机会！在卤味小吃高歌猛进之下，你难道不想分一杯羹吗？

【卤侠派-新派热卤】

作为创业新秀

人气来袭迎合新的市场！

 

什么是新派热卤？

新派热卤是指在售卖时对卤汤进行加热，而成品卤肉依然要放在锅上面的竹筐上继续加热，让浓郁的肉
香不断散发，从而让人闻起来都有足够的购买欲。

卤侠派—新派热卤不仅保留了传统的卤香，更强调食材的“鲜”，不需要熬到烂才会入味，口感好。

 



与传统卤菜的区别？

也许在外面找个卖卤菜的地方轻而易举，但是寻找热卤好像并不那么容易，卤侠派—新派热卤主打特色
热卤产品。谁说卤菜只能吃凉的？热卤的更健康哦！

 

选择大于努力，跟对人就能做对事来食为先小吃让你轻松赚钱享受万亿餐饮红利。传统冷卤市场饱和，
新派热卤市场占有率低，产品新颖更具特色；加上卤侠派—创新卤味麻辣烫的产品定位，打开卤味+麻
辣烫的新吃法，占领空白市场。深圳沙井新派热卤培训，产品多味道好。（卤味猪蹄、鸡爪、鸭脖、鸭
头、猪耳朵数十种产品）。大家普遍认为夏天是做卤菜生意的好时机，但其实在冬天，人们的食欲会增
加，热气腾腾的卤味产品、牛肚、牛腱子、鸭脖子、鸭头、鸭翅、鸡爪猪蹄，是会让吃货们馋的受不了
的！
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