
山东泰安把子肉培训，正宗培训

产品名称 山东泰安把子肉培训，正宗培训

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

              山东泰安把子肉培训，正宗培训002

【膳学派】

1、品牌优势：膳学派深入人心的品牌，其良好的形象早就扎根在消费者的心中。

2、产品优势：总部拥有强大的设计和生产能力，不定期推出新品，充足的货源确保供货及时。

3、技术优势：多样创新的技术为开店培训商带来了意想不到的财富收获。



4、培训优势：公司为每个开店培训商提供了从产品使用到店内接单，从后台策划到现场指导的全方位系

统化培训，为您成功开店打下坚实基础。

北方的“把子肉”不加糖，长方形的大块,只是酱油八角在高筒瓦罐中炖熟。火候到处，一启封香气四溢

。趁热连肉带汁浇在白米饭上,亦十分甘美。

膳学派把子肉的精彩便是有肥肉的存在才能产生出肥而不腻的上佳口感对于餐饮店来说，选择好位置是

在市场当中站稳的较好的方法了，所以掌握这些提升人气的方法对于经营者们也是非常有益的

【火锅砂锅系列】

膳学派快餐技校项目：重庆火??锅、麻辣烫、麻辣香锅、蜀王砂锅、大盘鸡、火锅鸡、火锅鱼、狗肉火

锅、干锅鸭头、把子肉、诸葛烤鱼、砂锅排骨、各种砂锅、红焖羊肉锅、兔肉火锅、啤酒鸭、重庆鸡公

煲等。

把子肉，是鲁菜的经典名菜之一，为泉城济南的名吃，属于鲁菜系。



把子肉采用上好猪五花肉烹制，有肥而不腻的特殊口感，与用饴糖酱色上好肉汤慢火烹制的菜品相组合

，刚好用来下饭。而一口饭一口肉的搭配就恰好把米香肉香统统带出来。把子肉多为午餐食用，但作为

晚餐也非常适宜。

把子肉从来都搭着米饭一起卖，很多地方合称为“大米干饭把子肉”，或“好米干饭把子肉”。大也好

，好也罢，我自小爱吃面食，几乎从不吃米饭，除非有把子肉。有了把子肉的米饭似乎就不再是米饭了

，变成一种区别于主食的美味。或许，正因为把子肉的脂肪和蛋白质，填充了颗粒之间的苍白和平淡。

再配一块老汤里浸泡的炸豆腐，或酱辣椒，味道则更加不凡。

膳学派餐饮专业为创业者提供美食技术，我们为广大创业者提供的只是一个致富的机会。来我们膳学派

餐饮学习，一对一小班授课，保证每个学员毕业都能成功的开店，独立的经营。郑重承诺：先品尝，后

学习，包教包会，吃住免费，学期不限，学满意为止。

现在的把子肉不再是单一的把子肉了，又增添了几种特色菜品：“面筋肉丸”“四喜鲜肉丸”冻舌“泰

山老豆腐”“黄金豆腐泡”“鸡蛋”“海带”等，其中“面筋肉丸”“四喜鲜肉丸”为纯手工制作，肉

馅精心调制而成，味道醇厚鲜美。



只要符合大众的口味，价格合理，产品非常有竞争力。不管是任何城市，不管是任何地段，我们随处都

可见到各种大小规模的炒货店。炒货相信不管是谁都不会拒绝，炒货在市场上的生意那么的火爆。如果

您正在寻找好的创业项目，那么赶快来联系我们膳学派小吃培训学校吧，一个专业做餐饮多年的老牌培

训班。
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