
广州冷冻食品核酸检测 水果 蔬菜核酸检测

产品名称 广州冷冻食品核酸检测 水果 蔬菜核酸检测

公司名称 广东省广分质检检测有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 广州市番禺区南村镇新基村新基大道1号金科工
业园2栋1层101检测中心

联系电话 020-66624679 13719148859

产品详情

首先，冷冻食品中是有一定的营养的。冷冻食品中用到的蔬菜、肉类等生鲜原料一般都是就近的农场或
者种植基地提供的，收获之后直接配送到冷冻食品加工厂，从采摘到冷冻的时间很短，并且正规的冷冻
加工厂会对食品的品质进行检测，确认合格后清洗干净才用于加工。其次，极速冷冻食物组织中的水分
、汁液不会流失，而且在这样的低温下，微生物基本上不会繁殖，食品的安全有了保证，但食物口感、
风味方面的变化却难以避免。更重要的是，速冻后，食物中的脂肪会缓慢氧化，维生素也在缓慢分解可
以保持食物原有的风味及营养价值。冷冻食品的安全隐患冷冻食品虽然方便，但是冷冻食品存放时间过
长很容易变质。因为，食品中的蛋白质可分解产生“可溶性毒蛋白”、“胺类”、“恶臭素”等，而这
些毒素即便高温加热也很难被破坏，人食用后会造成胃肠道感染。为了我们的食品安全，我们尽量在食
用前用食品安全检测仪器对食品安全进行检测，仪器可以检测多种食品种类，操作简单，检测结果快速
准，携带方便，为我们的日常食品安全检测做出了重要的贡献。
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