
08年利亿千两茶饼湖南特产安化黑茶批发茶叶

产品名称 08年利亿千两茶饼湖南特产安化黑茶批发茶叶

公司名称 益阳市资阳区卓越名烟名酒名茶商行

价格 55.00/盒

规格参数 品牌:利亿
种类:湖南黑茶

公司地址 益阳市资阳区马良南路167号

联系电话 86 0737 4311789 18975376669

产品详情

品牌 利亿 种类 湖南黑茶
卫生许可证 湘卫食证字2007第4309230

00067号
产品标准号 QS430914010152

净重 550+-50克（g） 保质期 12个月以上（个月）
生产厂家 安化县财旺人顺茶厂 特产 是
储藏方法 储藏于阴凉干燥通风无异

味的环境
规格 550+-50克/盒

生产日期 2008年 售卖方式 包装
原产地 湖南

本店黑茶批发价根据批发的量来报价,批发的买家请旺旺或电话18975376669

【千两茶饼介绍】①：千两饼茶即为千两茶横面锯饼而得，故名千两茶饼。②：千两茶是20世纪50年代
绝产的传统工艺商品，被权威的台湾茶书誉为“茶文化的经典，茶叶历史的浓缩，茶中的极品”。③：
采用黑茶为原料，存放在干燥、无异味的场所，时间越久，其口感更醇厚、自然。④：其汤色金黄明亮
、滋味甘醇，陈香纯正浓郁，饮之如感受历史与自然的结晶，实为湖南黑茶之魂。

【如何饮用】①：传统煮饮法：取10-15g，将500ml水浇至一沸时，将茶投入，水滚沸后，文火再煮2分钟
，停火滤渣后，分而热饮之。②：功夫泡饮法：用功夫茶具，按功夫茶泡饮方法冲泡饮用。③：杯泡法
：用有盖紫砂或陶瓷杯，取茶5g沸水冲泡，加盖2－3分钟后即可饮用。④：凉茶饮法：按传统煮饮法操
作，茶水比一般为1：50至80，煮好后，滤渣放凉后饮用，有条年的可以用水壶冰箱放凉饮用。⑤：奶茶
饮法：按传统方法煮好茶汤后，按奶、茶汤1：5的比例调制，然后加适量盐。 即调成具有西域特色的奶
茶，橙红的茶汤与白色的奶充分混合后呈现粉红色，十分漂亮，称之为“红粉佳人”。

【疑难解答】有不少ggmm来询问，黑茶真的能喝出好身材吗？答案是肯定的。喝黑茶已经成为了一种时
尚，只是因人而异。每日以茶代替其它饮料，小腹去无踪，好身材不是梦。贴心提示：饭前和饭后切勿
立即饮茶，1小时左右喝最好。隔夜茶早上空腹喝最佳，注意茶的卫生^.^~



2008年产品

【黑茶介绍】

一、什么是黑茶？

黑茶是我国六大茶类之一,是我国特有茶类。黑茶是以一定成熟度的鲜叶为原料，经杀青、渥堆民酵、蒸
压等工序制成的一大类茶叶的总称，是我国西北少数民族的生活必需品。因常加工成砖形成品，也称“
紧压茶、“砖茶”。

二、什么是安化黑茶？

 安化黑茶是采用湖南雪峰山脉茶区的大叶种群体品种为原料，经过杀青、揉捻、渥堆、松柴明火干燥
等四大工艺加工而成的具有干茶色泽黑褐油润、滋味醇和或微涩、汤色红明艳亮，略带独特松烟香的品
质特征的毛茶和以其为原料蒸压成型的紧压茶的总称。

【关于黑砖】

黑砖茶，因用黑毛茶作原料，色泽黑润，成品块状如砖，故名。现由湖南白沙溪茶厂独家生产。其原料
选自安化、桃江、益阳、汉寿、宁乡等县茶厂生产的优质黑毛茶。白沙溪茶厂从70年代初对以往费工耗
时的繁复工序进行了改革，按原来面茶、里茶的比例一次拼好、一次压制成型。制作时先将原料筛分整
形，风选拣剔提净，按比例拼配；机压时，先高温汽蒸灭菌，再高压定型，检验修整，缓慢干燥，包装
成为砖茶成品。

黑砖茶砖面平整光滑，棱角分明；茶叶香气纯正，汤色黄红稍褐，滋味较浓醇。该品为半发酵茶，去除
鲜叶中的青草气，加以砖身紧实，不易受潮霉变，收藏数年仍不变味，且越陈越好，适于烹煮饮用，尚
可加入乳品和食糖调饮。

砖茶原产于湖南安化白沙溪茶厂，1939年前后生茶，因砖面压有“湖南省砖茶厂压制”八个字，又称“
八字砖”。因砖面用凸字字模，兰州市场称黑砖为“鼓字名牌安化黑砖”。现在年生产量约5000吨，主
销甘肃、宁夏、青海、新疆等省区，以兰州为集散地。

【关于茯茶】

一、到底什么是茯茶？茯茶被很多人误理解为“茯苓茶”，其实并不是，关于“茯茶”的由来，是因为
茯茶的制作工艺中有一个“发酵”的工艺，在没有现代化的工厂和烘房之前，茯茶的发酵过程只能靠自
然环境。只有在每年夏天最热的三伏天的时候才够足够的条件让茯茶发酵，所以之前茯茶也叫“伏茶”
。茯茶又称“边销茶”茶叶之一种。民族地区特需商品。唐代以后，茶叶由官方统制，贮存一地边地府
库，交换马匹，此为“官茶”；而茶商由产地贩运交售给茶马司的茶叶，须向户部纳税请领执照，称为
“请引”。每“引”规定可贩茶100斤，纳税200钱；不及“引”者，谓之“畸零”，另行发给“由贴”
。无“由引”及茶引不等者即为"私茶"。当时朝廷为鼓励茶商贩运茶叶，每次将运到茶马司交割后，都
奖给茶商；上引附茶700斤，中引560斤，下引420斤，作为酬劳，由他们自己出售或换马。因此种酬劳是
在正茶（即交割的茶）之外附发的，称作“附茶”。以后用谐音“茯”代替“附”，便出现了“茯茶”



。相引至今。二、茯茶历史茯砖茶约在1860年前问世。当时用湖南所产的黑毛茶踩压成90公斤一块的篾
篓大包，运往陕西泾阳筑制茯砖。茯砖早期称“湖茶”，因在伏天加工，故又称“伏茶”，因原料送到
泾阳筑制，又称“泾阳砖”。几十年来,茯砖茶集中在湖南益阳和临湘两个茶厂加工压制，年产量约2万
吨。80年代初期，湖北蒲圻楼洞茶场，引用湖南茯砖制法，获得成功，年产量500吨左右。三、茯茶工艺
茯茶的压制方法分毛茶拼配筛制、汽蒸沤淮、压制定型、发花干燥和成品包装等作业。按照毛茶配方比
例领料，采取“切碎多抖，循环切料，分身取料，四孔成茶”的筛制方法，经风选隔砂后即成茶坯。汽
蒸是将茶坯过磅，送入蒸汽机加热，汽蒸时间为50秒钟。汽蒸后沤堆，堆高2-3m，时间3-4小时，当叶温
达75-88℃，应即时翻堆散热，促使整个茶堆冷热干湿均匀。茶坯沤堆后，经水分检验，即可进行称茶、
加茶汁、搅拌、蒸茶，然后装匣紧压，冷却定型。当砖温由80℃左右下降到50℃左右时约历时80分钟，
便可用退砖机把茶砖退出，按照品质规格检查验收。合格者进入烘房，侧立排列在烘架上。进烘后有12-
15天内为发花期阶段，以后的5-7天为干燥期阶段。发花阶段的室温应保持在28℃左右，相对湿度保持在
80%左右，以利灰绿曲霉的繁殖生长；干燥期的温度则应逐渐升高，一般自30℃上升至45℃为止。出烘后
应立即包装。四、茯茶保健价值茯砖由于其独特的工艺和特殊的品质，使其具有良好的营养保健价值，
主要表现在两个方面：1、降脂解腻并有良好的解酒作用，，食油腻肉食饮之特别消食解腻，这也是肉食
民族特别喜欢这种茶的原因。常在酒肉饱餐之后饮一杯茯砖茶，或以茶佐食，令人有一种极为舒坦的感
觉。2、养胃、健胃、通三焦，能利尿、解置。在产地，居民有收存几片老茯砖的习惯，他们将老茯砖称
之为“药引子”，遇有腹痛或拉痢，老人习惯以茯砖代药，极为灵验。茯砖主要是边销，它的营养价值
早在10多年以前就引起了日本的关注，对茯砖作了长达十年的追踪研究，进口消费茯砖茶的数量近年大
幅度增加。

五、茯茶中的金花

茯茶在其加工过程中经过了一道独有的“发花”程序，生成一种有益菌——冠突散囊菌”，它一方面吸
收茶叶中的有效成分作为自身生长发育的营养，一方面通过自身的代谢，产生一系列有益于人体健康的
各类小分子化合物，使其内里金花茂盛，独具菌花香和松烟香，茯茶的特殊口感和功效便由此而生，这
正是它不同于其它茶类或其它黑茶茶品的独特之处。“冠突散囊菌”在业内俗称为“金花”。

【关于醒茶】醒茶就是通过改变茶的存储方式，唤醒茶质，凝聚茶香。刚从竹筐、竹壳中拆出来的老茶
，往往味道沉闷、香气涣散，很难展现老茶深沉饱满的韵味。要想品饮到一泡口感上佳的陈年老茶，冲
泡前的“醒茶”是一个重要的处理环节。步骤如下：1、首先是拨茶，用手或茶刀将茶体分解为重量几克
大小的茶块。2、其次是通风透气，将茶内的陈宿杂味吹散出来。方法是将拨散的茶叶摊开置于清洁、蔽
荫处吹风数日。要注意环境不可有异味，也不可受到日晒或长时间灯光照射。这一阶段是茶最容易沾染
杂味的时候，在茶叶上覆盖一张白纸可以有效避免这些情况的影响。3、最后将通风后的茶收入紫砂罐（
或陶罐）中。由于紫砂具有良好的隔热、避光性能和一定的透气性能，可以调节、维持罐内温度、湿度
的相对稳定。茶储存在这种环境中，可以令茶质和香气快速凝聚。经过这样处理后的茶叶，会因茶质凝
聚而迅速产生饱满、厚重的香气与口感。通常干净的老茶入罐后约一个月，口感就会有明显的转化，约
在三至五个月后达到巅峰。【老黑茶�新黑茶】有人以为，陈年老黑茶有着特别的滋味，而新的黑茶就
涩苦难忍。其实并非如此，新黑茶也有着甘甜香软的滋味。而就营养价值而言。新黑茶的营养成分更多
，新茶经过煮饮，更别有一番风味。至于市场上价格暴涨的老黑茶，更多是“物以稀为贵”的结果。这
其中自然智者见智。仁者见仁。二者在饮用上的区别是：老黑茶更加醇厚滑软，茶汤艳红，香气深沉，
有着独特的滋味与陈韵；而新的黑茶茶香鲜活，茶汤清澈橙黄，回甘较快，性价比最高。相关人士认为



：喝茶其实并不一定要追求茶的年份。老茶并不多见，好的老茶更少，如果真正明白黑茶的保健价值，
那么新的黑茶更应该值得去重视。特别是习惯了喝绿茶、刚开始饮用黑茶的亲们，06年以后的黑茶可能
更适合一些。主要是茶梗含量少一些，口感容易接受些。有年份的黑茶，一般都需要醒茶。

【冲泡方法】

1、茶具的搭配：冲泡黑茶宜选择粗犷、大气的茶具。一般用厚壁紫砂壶、陶壶或如意杯冲泡；公道杯和
品茗杯则以透明玻璃器皿为佳，便于观赏汤色。

2、用水选择

水质：泡茶用水一般以泉水、井水、矿泉水、纯净水为佳。

水温：水温要高，一般用100度沸水冲泡；也可用沸水润茶后，再用冷水煮沸其滋味更佳。

茶水比例：高档砖茶及三尖茶茶水比为1：30左右，粗老砖茶为1：20左右。

3、冲泡方法：冲泡黑茶时，较嫩的茶多透少闷，粗老茶则多闷少透。粗老茶也可煮饮。

 每个茶都有各自的特点，只有真品黑茶才有其特定

功效。加工黑茶时，其原料的选用、加工的地域、气候等

都是至关重要的。就如中药药材的选用注重药材的来源及

后期的“加工工艺”。

首先是原料，不同的地域气候和土壤，其原料的质量（内

含成分、药性）会有较大差别。

其次是工艺环境，加工工艺除了受人为因素影响外，也

与地域气候有关。同一个茶，其原料在不同的地域条件下



加工，其品质风味就会有一定差异，因为茶叶在加工过程

中有酶的参与，酶是一个活体，温度、湿度等外部环境对

其活性都有不同程度的影响，况且黑茶加工过程中还有一

个主体——微生物的参与，不同地域气候条件下的微生物

种群及同一种群的微生物都有质和量的差异。正如湖南各

地盛产腐乳，但同一种工艺原料在不同的地区所做出来的

腐乳风味却有不同。因此，黑茶生产有地域性的差别原因

就在于此。既然我们是站在历史角度来讨论黑茶，那么就

要尊重湖南安化原产地的这种特殊性。我们前面所提及的

黑茶是历史上的地域、传统的工艺所加工的茶品，而且也

只有这些茶品才有如上所述的种种“药理功效”。消费者在

选用茶品时，需要尊重这一基本原则——即选用正宗原产

地生产的黑茶茶品。

正宗的真品“安化黑茶”定义为：原产地安化县；原料

是

以云台山大叶茶（国家级优良茶树种）为代表的安化大叶

茶群体品种，用传统独特工艺（杀青、揉捻、渥堆、松柴



明火烘焙）初制和精制（包括自然陈化和人工后发酵）而

成的、具独特品质风味的黑茶，才是正宗的真正的‘安化

黑茶’。这样，可以避免鱼目混珠。消费者应明辨真伪和

优劣。正宗的安化黑茶才有特定的功效。《本草纲目》记

载：安化茶，出湖南粗梗大叶，须以水煎或滚汤冲入壶

内，再以火温之始出味，其色浓黑，味苦中带甘，食之清

神和胃，性温味苦微甘，下隔气消滞去寒辟。

本店黑茶批发价根据批发的量来报价,批发的买家请旺旺或电话18975376669

按金额混批：2000元以上可以混批

按数量混批：5件以上可以混批

发快递首重10元（1公斤）超过部分3元每公斤；内蒙古,辽宁,吉林,黑龙江,海南,宁夏首重12元（1公斤）超
过部分4元每公斤；新疆、西藏、甘肃、青海首重16元（1公斤）超过部分5元每公斤；发物流的运费到付
。
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