
2019年春节纪念金门高粱酒年年有余53度750毫升

产品名称 2019年春节纪念金门高粱酒年年有余53度750毫
升

公司名称 南安市美林八八坑道烟酒经营部

价格 .00/个

规格参数 产地:台湾
规格:750ml
酒度:53度

公司地址 南安市江北大道泛华大酒店对面

联系电话  13358285982

产品详情

6、大米酿出的酒有股冲鼻味是怎么造成的？

2019年春节纪念金门高粱酒年年有余53度750毫升、辣味形成的主要原因是：一、用糠量大，糠没有清蒸
或者没有蒸透；二、发酵温度高，曲药或者生产过程污染杂菌，特别是乳酸菌作用于甘油后三、发酵前
期温度升高过猛

2019年春节纪念金门高粱酒年年有余53度750毫升

产地：台湾

规格：750ml

酒度：53度

7、 酿大米酒，液态发酵，蒸出白酒有点臭味，是哪个环节出问题了？

一、在酿酒过程中，生产原料和发酵剂中蛋白质过剩，发酵池内酒糟酸度太大，在大量的作用下， 二、



生产过程中，工艺管理不严，卫生条件差，感染了大量的杂菌，这些杂菌中的硫化氢菌在嫌气（厌氧）
的条件下生成硫化氢的能力强。

8、米香型白酒的制作方法？

2019年春节纪念金门高粱酒年年有余53度750毫升的工艺流程是：大米浸泡→蒸饭→摊凉→拌曲→糖化→
加水→密封发酵→蒸馏→贮存→成品

9、大米做的白酒有苦味，怎么回事？

。酒量稍差的人喝2019年春节纪念金门高粱酒年年有余53度750毫升需要注意把握节奏：

不要喝太猛。前几口慢慢品，待身体适应后再放开喝，即使稍微超出平时酒量，也不会大醉。如果前几
口喝太猛，或者上来就用大杯喝,一下就整晕了。

第二，多喝矿泉水。在喝酒过程中，要多喝矿泉水，少喝茶，可起到解酒作用，又不影响口感。
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