
重庆火锅米线技术培训班

产品名称 重庆火锅米线技术培训班

公司名称 长沙曾食坊食品研发有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 湖南省长沙市天心区刘家冲南路599号碧水春城1
7栋302房（注册地址）

联系电话 15974140853 15974140853

产品详情

假如你满足勤勉，并且想要有安稳继续的高收入，不妨来曾食坊学校学习特征中点，开一家属于你的早
餐店。姑苏新东方专注特征美食创业，集团连锁办学，有30多年训练经历，专业教师手把手教育，学会
停止，圆你一个休养生息的小店老板梦!说不定，下一个上市公司的老总就是你!下面曾食坊小编来引荐下
2020火爆的早餐项目吧!

火锅米线即重庆火锅米线，由传统重庆火锅汤料参加传统小吃米线并配以经典重庆火锅配菜，如：鲜毛
肚、豆皮、午餐肉、木耳、豆芽、方竹笋等煮制而成，非常的甘旨。下面小编为大家带来火锅米线的做
法，一起来看看吧。重庆火锅米线，既传承码头麻辣文明，又跨界结合破茧出新，更代表着美食吃法和
口味的都市新风尚。重庆华飞火锅米线因其包容性、吸纳性、整合性的特征以及都市化、时髦化、主流
化的风格，给重庆火锅行业带来了裂变性的创新和里程碑式的打破。

曾食坊重庆火锅米线实操训练

1.调料及香料辨认

2.菜品及调料的采购技巧

3.高汤资料的熬制及保管

4.红油配方及炼制工艺

5.臊子的炒制流程

6.碗底的配方及调料制办法

7.专家解说开店流程及经营管理

重庆火锅米线传承重庆火锅百年技艺精髓,大胆尝试并经百炼而调配出全新的麻辣鲜香配方,且奇思炒想、



另辟踩径的将这种重庆火锅美味用于米线。到目前,已开发四种火锅米线系列,分别是:麻辣火锅系列、泡
橄酸菜系列、鲜菇菌汤系列、特色风味系列。四种系列味型各有特色,能再足大众不同的口味需求。麻辣
火锅系列针对重口味人群,食材选用德庄三宝的德庄毛肚加以特色的德庄过把糖汤底,形成道地的重庆火锅
特色麻辣鲜香。泡椒酸梁系列其中酿菜使用幼制老坛酸菜,配上红色泡椒,酸辣味十足。鲜菇菌汤系列同样
选用了德庄三宝中的德庄汤,使用鲜菇、龙骨作力配料,鲜夷可口。特色风味系列集中了云、贵、川复合的
口味类型,满足不同地域人群的口味需求。

我不能给您较低的价格，只能给您较高的质量。我宁可为价格解释一阵子，也不肯意为质量抱愧一辈子
。亲，谢绝讨价，我们没有那些所谓的花边新闻和炒作，只需实实在在的教育。做的是口碑!做的是品牌!
教的就是技术!做的就是专业!知道您的钱来之不易，都是辛苦钱，汗水钱，所以也是凭良心干事，每一分
钱都会让您花得有价值，不走冤枉路。我们不接受任何理由的议价，也不会和同行的做所谓的价格比赛
，更不会做夸张其实的宣扬。一分价钱一分技术，过火的贱价比赛，较后吃亏的还是消费者;请广阔学员
体谅，自己斟酌考虑。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

