
济宁炒粉炒面小吃技术培训 零基础教学

产品名称 济宁炒粉炒面小吃技术培训 零基础教学

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

青岛教正宗的小吃技术 一对一教学学会为止 不限定学习时间

炒粉炒面的核心部分除了细面的手工制作方法，当然还有炒面的酱香配方和炒面技巧。但是这些技术都
是你在外面学不到的，就算看着网上的视频教程，你也难以在短时间内学会。所以请你加入我们膳学派
炒面培训班学习专业的炒面核心配方配料技巧。

膳学派选用理论加实践的教育方法，以实践为主，理论为辅，学习期间免费住宿，大约流程是这样的：
由师傅做、学员看。师傅边做边讲，学员边看边作记载。不明白就问师傅。然后学员做，师傅看。做的
不正确师傅就指出，并从头演示。保证每个环节都抓得牢牢实实，直到学员做到称心如意，妙笔生花，
才进下一步练习。从下料下手，一贯到拿出制品。学员自己品味，师傅也要品味。成不成功，缺点在哪
里，学员要自己检查，查不出，师傅指出来。由学员重复地做，一贯做到自己和师傅都满意，才算合格
。

现在这个社会可以学技能太多，所以选择的时候要谨慎、仔细。

学技术重要的就是看这个技术热不热门，学出来能不能找到工作。不然浪费家里的钱还有自己的时间，
得不偿失。选择的时候，可以多看看，多问问，做一下综合比较，看看这个技术究竟适不适合学。

众所周知现在餐饮行业发展是很好的，所以选择哈尔滨新东方烹饪学校学厨师是不错的选择。

技术优势

一、正宗炒粉炒面炒饭，适合各地大众口味，不易模仿；

二、南北小吃培训机中心秘制技术，在同行业当中处于领先地位

三、技术流程标准化，科学化，让学员易学，易懂，易用；



四、教学师傅技术精湛，厨艺超群，学员学习小吃的同时，师傅还会教些其他的厨艺

面食汤粉系列

小吃培训项目兰州拉面、海鲜炒面、牛杂面、安徽板面、牛肉罩饼、羊肉面、重庆小面、担担面、臊子
面、饸饹面、土豆粉、肉丝面、油泼面、饸饹面、过桥米线、酸辣粉、一根面、山西刀削面、河南烩面
、热干面、疙瘩汤、凉面、手擀面、肥肠面、排骨面、鸡块面、焖面、香辣面、麻辣面、素炒面、肉炒
面等面食小吃。

市场分析

炒米粉、炒饭是许多食肆不可缺少的菜品。无论作为早餐、午餐，还是晚餐都大受欢迎。我国南北方人
的口味差异大，北方浓烈、南方清淡；

南方喜甜、北方好咸，而炒米粉、炒饭的酱料可以很多种，口味各异，可以一一满足人们的不同需求。

在膳学派学习炒粉炒面期间咱们这儿也包吃包住的，有专门的学员宿舍，男女分开，被褥床单都有，不
用担心食宿问题的,只需要带个人生活用品即可。来我们这里学技术的学员全国各地都有，可以先来我们
培训学校考察考察情况，看看各方面教学条件是否符合你的要求，感觉满意了再学习.我们是专门针对想
开小吃店面的学员制定的优惠套餐,很多想开小吃店的学员都是选择这个套餐学习的，项目多价位合适，
是开店选择套餐.
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