
水煮鱼技术培训 洛阳的零基础学习

产品名称 水煮鱼技术培训 洛阳的零基础学习

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

水煮鱼小吃技术教学 一对一教学 学会为止 

水煮鱼起源于重庆渝北地区，距今也只不过十几年的历史。水煮鱼以其麻辣鲜香的口味，鱼的鲜嫩，结
合了花椒麻椒辣椒的香浓，还辅助有一些配菜，现在卖的十分不错。色泽、品相、口味等诸多方面的特
点获得了大家的喜爱。尤其是年轻人，聚餐或者吃饭，水煮鱼都是桌上的硬菜。特有的超麻辣口感、浓
重的颜色和油汪汪的鱼片，大大刺激了人们的食欲，成了大江南北人们普遍爱吃的一道菜。

无论是技术方面上的，还是经营技巧都得一手抓，到正规的培训机构，学习好的技术，做实力创业者，
到膳学派扎扎实实学习技术，稳稳创业致富膳学派餐饮培训有丰富的餐饮项目，多年实践教学累积的培
训经验，不断深入创新，为餐饮行业创业者提供实用的技术培训，并且配方技术不保留传授。开封驴肉
火烧培训中心选择膳学派餐饮培训学小吃是当下，创业的好项目，很多行业不景气的时候，餐饮行业逆
势增长，因为人们的生活水平高了，人们舍得吃，舍得穿舍得用，而现在大街小巷的，餐饮店越来越多
，特色店越来越多，餐饮分享细分化的年代，那小吃就是特色餐饮项目的龙头，选好膳学派餐饮培训学
校特色小吃，学好特色餐饮项目，将来，就不愁没有生意，不愁没钱赚。

招牌“水煮鱼”，又称“江水煮江鱼”，属重庆渝北风味。听起来恰似原始的做法，但小城日子秘制水
煮鱼做工却很考究：选新鲜生猛青鱼。小城日子厨师长称之为“青混”，又充分发挥辣椒御寒、益气养
血的成效，烹调出来的肉质一点也不会变韧，口感滑嫩，油而不腻。既去除了鱼的腥味，又保持了鱼的
新鲜。满目的辣红亮养眼，辣而不燥，麻而不苦。“麻上头，辣过瘾”，让水煮鱼好吃得“乌烟瘴气”
。

 

膳学派小吃培训学校长期培训课程：小吃类套餐、早餐类套餐、烧烤套餐、流动小吃套餐、面食套餐、
铁板烧套餐、饼类套餐、盖浇饭套餐、炒菜套餐、土豆粉套餐、干锅套餐、冰糖葫芦、凉菜套餐、扣碗
套餐、四季营养粥套餐、汤类套餐、桂林米粉套餐、腌菜套餐、汤面套餐、冷饮套餐、珍珠奶茶套餐、
米线套餐、烤翅套餐、飘香酱系列、羊肉系列套餐、炸鸡系列、蒸碗系列、瓦罐面系列、西式快餐培训



、海鲜系列、豆制品系列、沙县小吃、粉汤系列、韩国小吃、烧饼系列、湘菜系列、川菜系列、包子系
列、卤肉卷饼套餐、烤鸭系列、烤全羊系列、砂锅系列、火锅系列、卤肉系列、油炸系列等上百种小吃
美食课程供你学习欢迎前来报名有优惠。

不要贪图便宜，学习那些便宜而粗糙的技术。技术的学习不仅仅是一张配方这么简单，而是需要通过有
经验的傅的悉心指导每个细节才能达到效果的。糊弄人的技术不仅是浪费的辛苦钱也会给你的经成劣势
，不要贪图便宜而因小失大，到头来还要重新学习，一次性学好技术来膳学派学校，教学好不好。来考
察看看就知道。膳学派餐饮培训注重实践，学员全部现场学习，根据配方亲自配料操作，理论与实践相
结合，以实践操作为主，传授技术，开店选址，开业，店内布置，开业促销，策略，原料采购，成本控
制，价格，等培训，后期技术指导，后续技术支持。
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