
深圳龙华学卤菜培训地址

产品名称 深圳龙华学卤菜培训地址

公司名称 深圳市食大帅餐饮企业孵化器有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 深圳宝安区广深路363号快8连锁酒店四楼（沙井
中心客运站）

联系电话  13728334257

产品详情

卤菜具有取材方便、可丰可俭、质地可口、冷热皆宜、味感丰富、香气宜人、润而不腻、携带方便、易
于保管、增进食欲、有益营养等特点。 卤味制品的优点在于冷热皆宜，既可作为餐桌主菜也可当作佐酒
佳肴，保质期长、四季享用、年节必备。深圳龙华学卤菜培训地址在哪？食为先卤菜培训按照飘香卤菜
标准的比例配方和制作流程，老师手把手实操教学，学员亲自动手操作，反复练习，直到做出学员满意
的口味为止，不限定学习时间。

 

卤菜不管“春夏秋冬”都能有很好的销售量，因为它们的消费群体非常广泛，所以，卖卤菜不分季节。
时下有许多餐饮创业者都想做卤菜生意，因为卖卤菜不是特别累，而且还很方便，你只要把要卖的卤菜
食品，先卤制好，等顾客来购买的时候，再用刀给顾客切好，打包即可。

 

制作卤菜重要的就是卤水了，卤菜的制作是相对比较简单的，但是卤水就不是那么简单的了，有些人想
做卤菜生意，就是找不到卤水的制作方法，这个就让他们很头疼，随着现在越来越快的生活节奏，好多
人选择了即好吃又方便的卤菜，卤菜口味众多，全国各地都很受欢迎，所以说卤菜的市场和前景是很开
阔的。

 

卤菜不是单一的烹制法，而是集烹制（加热）与调味二者于一身调味品配方复杂而精细，制作方法讲究
耐心考究 犹如品茶一样，所谓慢工出细活。卤菜的吃法也是很多样化的，可以根据不同人的口味有所调
整，一般，有香、有辣、有麻等几种口味。卤菜入味透，既可干吃，也可拌吃和炒吃;口感层次分明，回
味无穷;产品款款新奇，满街飘香，色香味美!深圳龙华学卤菜培训地址在哪？食为先卤菜培训都有标准的
配方和操作流程，包教包会，学会为止，具体学几天看个人的学习能力，学会为止，飘香卤菜培训学习
内容：



1、  制作卤水的调料及香料认识；

2、  卤水的上色和烹饪方法、香料的用量；

3、  糖色的制作；

4、  香料的使用及卤水的存放。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

