
北京厨具厨房设备海鲜蒸柜，不锈钢三层海鲜蒸柜中昊63394208

产品名称 北京厨具厨房设备海鲜蒸柜，不锈钢三层海鲜蒸
柜中昊63394208

公司名称 北京旺业中昊厨具经营部

价格 1.00/件

规格参数 适用空间:厨房设备
产品用途:炊事设备
类型:节能灶

公司地址 中国 北京市大兴区
北京市大兴区旧宫镇西毓顺工业园

联系电话 86 010 63394208 13011162089

产品详情

适用空间 厨房设备 产品用途 炊事设备
类型 节能灶 品牌 中昊
型号 ZOHO-HX3C 外形尺寸 1000*760*1800（mm）
净重 见实物（KG） 总功率 见实物

把每项工程做成精品 客户的就是我们的

北京中昊鸿飞厨房设备公司http://bjzhonghaocj.cn.alibaba.com/ 010-63394208 69273662

海鲜蒸柜系列

产品介绍：

一、用途及性能简介

 中昊牌海鲜蒸柜是由北京中昊鸿飞厨房设备有限公司自行研制的节能型厨具。箱体是由1.0mm不锈钢
板制作而成，内胆采用组装工艺，拆卸方便，只需两小时就可以更换炉胆，此外还具备烟道加热水功能
，炉头、炉膛、风机采用了一体式节能气体燃烧机，令中昊炉具做到了节能、操作简单、结构轻巧、维
修方便等特点，是中餐各烹饪的首选设备。



二、主要技术参数

名称 耗气量 热效率 灶前压
力

耗电量
液化气

kg/h/眼

天然气

m3/h/眼 73kw

海鲜蒸柜 2.8-3.5 3 44.2% 2800pa

三、安装须知

1、请认明使用的气源种类及燃气压力是否符合本炉要求，每种炉仅适合一种气源。

2、如果使用气源为管道煤气或天然气时，由于各地的热值和压力不尽相同，需要各地经销商或客户提供
当时的热值和压力给我公司进行生产或调整。

3、使用时周围环境要有良好的通风，必须在炉的上方安装排烟罩和排气装置，以排除燃烧废气及烹饪产
生的油烟和蒸气。

4、炉灶的地面应平整坚固，并调整炉灶调节角至炉灶水平，根据炉头数目及用气量大小，选择适当的煤
气管接通煤气及相配的减压阀，接通水源、交流电源及良好的接地线，并应确认各接头不漏气方可使用
。

5、如果发现有漏气现象或闻到臭鸡蛋味，要立即关闭气源开关，检查出漏气点并排除，在排清室内燃气
前切勿点火使用或开关电气用具，以免火花引起意外事故。

6、安装时必须有良好接地线，否则不能使用。

四、使用方法

1、首先确认炉灶上各阀门均处于关闭状态。

2、每次点火前先启动风机及电子点火装置，给气着火、关气灭火，不得先给气后点火，以免发生事故。

3、调节气阀大小调整所需火力。

4、炉灶工作时操作者不得离开现场，以免突然停电或意外熄火时不能及时关气。如遇停电或风机不转，
必须立即关气，严禁使用。

5、使用后必须把供气阀门关闭，然后关好主气阀，待余气烧完再关风机。

6、清洁炉胆内积炭，炉灶应经常清洁，以保持卫生、美观及良好的使用状态。

北京中昊鸿飞厨房设备厨具有限公司是集设计、制造、安装、营销于一体的专业厨房设备生产企业，公
司拥有先进的生产设备，雄厚的技术力量，科学的管理体系，多年来，公司以“质量求精，信誉取胜，



不断开拓，永远领先”为理念，集国内外同行业之精华于一体，广泛征求用户意见，依据各地烹饪需要
，吸纳高科技人才，创造出最完美的产品。经过长期的创业和建设，可专业为高中低档酒店、学校食堂
、职工餐厅、快餐业，承造通风系统、燃气用具工程、制冷设备、不锈钢制品.公司还可承接整套酒店设
备工程的设计，制造和安装，并代理直销国内外名优产品，本公司为所有业务提供长期售后服务。欢迎
客户前来洽谈贸易，携手合作，共谋发展，共创厨房产业辉煌业绩。“开拓创新，质量为本"是本公司经
营宗旨。"一分承诺，十分努力"是对用户奉行的方针。一流的产品质量，完善的售后服务，致力于打造
行业的一等品牌。欢迎国内外用户和各界人士精诚合作。产品种类1、灶具：节能燃气砂锅系列、节能燃
气蒸箱系列、燃气鸭炉系列、燃气肠粉炉系列、节能燃气锅灶系列、燃气炒锅系列、燃气炸炉系列、燃
气饼炉系列。2、调理：调理柜系列、餐车行李车系列、保温操作台系列、不锈钢货架系列等（根据客户
需求可定做不同尺寸）。3、通风排烟：普通排烟罩系列、豪华型抽送风烟罩系列、环保型运水排烟系列
。4、制冷：卧室砧板台系列、柜式冷冻冰箱系列、大、小型冷库。欢迎各大经销客户洽谈业务，

咨询热线：010-63394208 69273662

手机：15811173789（薛经理）

13681214796（周经理）
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