
廊坊学习大盘鸡技术的价格

产品名称 廊坊学习大盘鸡技术的价格

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 1.00/个

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

    经营一家大盘鸡店可以说是非常挣钱的，因为制作的材料很普遍也不贵，成本低，新疆大盘鸡也能
和其他美食一起来搭配经营，新疆大盘鸡的味道也很棒，受很多消费者喜爱，所以市场还是挺大的，另
外新疆大盘鸡也是一种特色美食，很好吃的呢，那么怎么学习新疆大盘鸡呢，下面来和我看看吧。

    新疆大盘鸡：

    ①把鸡切成小块儿。土豆、胡萝卜、青红椒切块，把各种料备好

    ②锅烧热加油，油要多些，把土豆块炸七分熟捞出。油留锅内

    ③锅内油烧热，把花椒炸透捞出不用，锅内留有麻味的油

    ④放入葱姜蒜，红干尖椒炒出香味，放入鸡块翻炒几分钟，放酱油和水（水一定要一次放够）

    ⑤加白糖，盐，料酒

    ⑥开始焖15分钟。（因鸡的老嫩程度各异而定吧）

    ⑦放入胡萝卜块继续5分钟

    ⑧放入土豆，继续小火煮到土豆熟为止，中间不要翻炒得太勤了，因为那样土豆会碎的

    ⑨放入青红椒块。翻炒至青红椒断红后，可以出锅了。

    【项目优势】

    NO1.适应年龄范围广，18岁到65岁，男女都可以学习;



    NO2.时间自由：寻找项目独立创业者，有工作增加副业者，已经退休的老人;

    NO3.创业门槛低：即使是零基础没有经验的学员，学完即可创业挣钱;

    NO4.应用范围广：可以改善自己的生活品质，也可以开店挣钱;

    NO5.市场空间大：餐饮行业不分男女老少都喜欢吃，需求量大。

    北京品味轩美食小吃培训教学以实践教学为主，教师资历高深，技术精湛，随到随学的一对一教学
模式保证了教会的承诺。迄今为止，北京品味轩已帮助全国各地学员上千人次，并成功创业。北京品味
轩欢迎来自各地的学员实地考察、品尝、学习，我们承诺将为所有学员免费提供技术升级服务。
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